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Alimentacion Sostenible

En diciembre 2022, se evoluciona el concepto

de Alimentacion Saludable i o
A nivel social |

Provisién de alimentos a la sociedad y que estos sean seguros, saludables, sostenibles y asequibles.
A nivel ambiental | e—

Sistemas de produccién, transformacion y comercializacion respetuosos con los valores medio
ambientales y climaticos.

A nivel ecONOMICO | W

Rentabilidad y competitividad en todos los eslabones de la cadena de valor. Empleo de calidad.

a Alimentacion Sostenible

La cadena de valor alimentaria del Pais Vasco necesita especializarse en la generacion de valor desde la
existencia de procesos cada vez mas eficientes.

Esta generacion de valor tiene que apalancarse en:
» Ecosistemas de produccién mas seguros, sostenibles y saludables

* EIl desarrollo de una nueva gama de servicios y productos para una poblacion cada vez mas
concienciada del binomio alimentacién-salud

» La incorporacion de nuevas tecnologias digitales y biotecnolégicas y el potencial de desarrollo de los
bienes de equipo con la fabricacién avanzada.

» Desarrollo culinario como posicionamiento gastronémico internacional, vinculado a la cultura y
patrimonio

PCTI 2030 Euskadi
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Alineacion con Marco Europeo

.

.

.

Estrategia disefiada dentro del Pacto Verde Europeo en la que se definen las actuaciones y objetivos necesarias para la creacion,
desarrollo y mantenimiento de sistemas alimentarios y alimentos sostenibles, saludables y que respetan el medio ambiente

+ Monitorizacién de la seguridad de los alimentos

» Creacion de un plan de contingencia para
asegurar el suministro de alimentos y la seguridad
alimentaria que debe ponerse en marcha en

tiempos de crisis

Asegurar la
seguridad alimentaria

Modelos de negocio verde como la captura de carbono por
agricultores

Mayor economia circular basada en productos bio

Sistema de gestion integrado de plagas que haga reducir el uso de

pesticidas

Plan de Accion integrado de gestion de nutrientes para la reduccion

de su pérdida y contaminacion

Promocion de piensos sostenibles y alternativos que ayuden a
reducir el impacto de los gases emitidos por animales

Promocion mayor de la agricultura ecolégica
Produccién de pescado y marisco sostenible

Apoyo a los productores primarios en la transicién mediante la
definicion de reglas competitivas que les permitan fortalecer su
posicioén en la cadena de valor

Transicion basada en la PAC 2023-2027

Fuente: Comision Europea

« Etiquetado armonizado de nutricion mostrando el origen de ciertos productos

« Etiquetado armonizado que cubra los aspectos nutricionales, ambientales,
climaticos y sociales de los productos alimenticios

» Mejorar la disponibilidad y precio de los alimentos sostenibles, e inclusion de
estos alimentos en establecimientos publicos (comedores, hospitales, colegios
etc.)

« Incentivos fiscales que permitan acelerar la transicion y a los consumidores a
elegir dietas mas sostenibles y saludables

Estimular practicas sostenibles

en la cadena de valor alimentos

Promocionar dietas
saludables y sostenibles

« Creacion de perfiles de nutricion para restringir la
promocion de alimentos con gran cantidades de grasas,
azlcares y sales

Escalar y promocionar la creaciéon de comunidades y
modelos de negocio circulares en el procesamiento y
venta de alimentos y gestion de los residuos

Envasados de alimentos innovadores y sostenibles,
ademas de una iniciativa legislativa para el reutilizado o
sustitucion de los plasticos de un solo uso

J»j_l
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Reducir el 4
desperdicio de

Objetivos 2030

-50% uso de plaguicidas
-50% pérdida de nutrientes
y -20% uso de fertilizantes
25% de superficie agraria
ala agricultura
ecolégica

-50% ventas de
antimicrobianos

-50% desperdicio de
alimentos

« Estudio de las fuentes de desperdicio y
busqueda de soluciones que lo prevengan

 Implementacién del desperdicio alimentario en
politicas europeas transversales

« Estudio de una mejor indicacién del marcado de
fechas (“consumir preferentemente” etc.)
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Presidencia/
Liderazgo:

Administracion,
entidades publicas
y agentes

Red Vasca de
Ciencia, Tecnologia
e Innovacion

Aasociaciones
clister

Secretaria técnica

Departamento de Desarrollo

Econdmico, Sostenibilidad y

Medio Ambiente del Gobierno
_Vasco

Grupo de Pilotaje

¢ Fundacion HAZI

e Elika

* Innobasque
e Tknika

+  NEIKER

e AZTI

e BCC

* BRTA

e Cluster Alimentacion

¢  Fundacion Hazi

Produccién agricola/ganadera:

* Udapa

* Kaiku Cooperativa
Pesquero:

*  Opegui

Transformados de la Pesca:
* Angulas Aguinaga
* Conservas Ortiz
* Echebastar
Carnicos
* Harakai

Obradores
* lllargui

Lacteo:

Iparlat

Bebidas:

Sidreria Zelaia
Artuke

Eroski

Uvesco

Grupo Mondragén-

Ambito Agro-Food,
promocidn empresarial.
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Grupos de Trabajo

Estructurainicial de GT 2021 GT 2023
Ecosistemas Alimentarios Seguros, —_ Ecosistemas Alimentarios Seguros, .
Sostenibles y Saludables nd Sostenibles y Saludables NEIKER elika
| T S S S e O
yAl Nutricion personalizada | -

I P | = = = Nutricion personalizada y de precision ANZTi > 3 Grupos

| ' Especializados

1 B Nuevos Alimentos y nuevas fuentes |
de proteinas | Desarrollo culinario en una .

L= B - —" — I'_ _— = = = = = v €l alimentacion funcional, saludable y I e

esarrollo culinario en una _ - ol
8 alimentacion funcional, saludable y
sostenible o
e e e e e e - . BASOUE -

I : : 1 \3‘04 8 Envases y Embalajes fo00 elika

1 B Bienes de equipo para una | < CLUSTER
alimentacion sostenible

| Digitalizacién de la cadena de valor I Sa -

I 9 I 58 Agenda Tecnoldgica I thi BRTA
B(lehatoki-.Observ_at.qrio de innovacién —_— _ > 5 Grupos
alimentaria (medicion y tendencias) Behatoki I hﬂZi Transversalés

721 Dinamizacion de la |+D+i
I _—— =) Dinamizacion de la [+D+i IhaZi
Internacionalizacion de la I1+D+i ~ - @
~b Internacionalizacion de la |+D+i Lnngb?kssgute
Agencia Vesca de La Innovacion
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GT Ecosistemas Alimentarios

Ecosistemas Alimentarios

Proposito compartido: alimentos accesibles a toda la poblacion, seguros, nutricionalmente adecuados,
con impacto ambiental negativo, aceptables culturalmente y que permiten una productividad y calidad de
vida a las personas productoras, asi como el reconocimiento social.

Lineas prioritarias de trabajo:

Alimentacion circular

Sostenibilidad y reduccién de emisiones
Diversificacion agraria y abastecimiento local de alimentos
Seguridad alimentaria en quesos de leche cruda
Bienestar Animal

Despilfarro alimentario

Eficiencia de recursos

Produccion ecologica

Agricultura de precision

ASRNE N N N N NN

3 reuniones de trabajo

Coordinan: Participan: | s fhaz;: ¥ KONFEKOOP nka Leartiker)
CLUSTER ) ‘_:&_._:_'.j ILLARGUI osmorwmsasmmmwac
NEIKER | Kaiku! AZTi
elika

SRS
N, o

e P ‘
é = - = = Uvésco Iparlat

MONDRAGON
UNIBERTSITATEA
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Nutricion y Nuevos Alimentos

Proposito compartido: Desarrollo de nuevas estrategias nutricionales como la nutricion de precision
como via de prevencion de enfermedades. Y desarrollo de nuevos alimentos para un envejecimiento
saludable, nuevas fuentes de proteinas y nuevos ingredientes alimentarios.

Lineas prioritarias de investigacion e innovacion:

Omicas para la nutricion personalizada
Automonitorizacién (IA y BigData)

Perfiles moleculares de los consumidores

Nuevos marcadores de salud

nuevos ingredientes para el desarrollo de nuevos
alimentos.

VVVVYVYY

» Desarrollo de alimentos complejos
» Comportamiento del consumo
» Comportamiento de los consumidores frente a nuevos 4 reuniones de trabajo
productos
Coordina: Participan: e ausolen NEIKER = " i ILLARGUI -
fhaz: - parlat

/\ 4 T ! A BASOUE
Ao || ine. b F00D | .
é S R Leartiker)

culnoy C S —

center | & TECHNOLOGY ALLANCE
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GT Desarrollo culinario
Desarrollo culinario

¢ Como podriamos desarrollar nuevos ) o _
productos de alto valor aiadido... Lineas prioritarias de trabajo:
v Plataforma de compra-venta de subproductos y
para una cadena de valor . -
- excedentes para su revalorizacion gastronomica
desperdicio cero? o .
< C:E v' Reformulacién de productos para mayores y nifios a
enfocados en nuevos segmentos como 3 & partir de nuevas materias primas
respuesta a nuevas necesidades? o v' Desarrollo de productos con recetas iconicas vascas
) : o ? v Nuevo modelo de restaurantes sostenibles enfocado
a traves de la industrializacion de d lectividad
recetas iconicas de autor? a grandes CO. ,ec vida e.s .
v Transformacion productiva de cocinas centrales para
- = 0 servicios de 52 gama
utilizando la gastronomia como palanca para & @
crear nuevos habitos equilibrados? @ 3
D
gue sean nuevas experiencias COon nuevos g . :
modelos de negocio para el sector horeca? g 6 reuniones de trabaj 0

Coordina: Participan:
inp_ b BASOUE | [gm BASQUE
FO0D NEIKER FOOR

innovatior

basque

culinary ﬂ|.|l STEH
center —|

MONDRAGON

MONDRAGON
UNIBERTSITATEA
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GT Envases y Embalajes
Envases y Embalajes /‘,0

Proposito compartido: a partir de la dinamizacion de empresas, promover proyectos de |1+D+i para una
gestibn mas sostenible de los envases y embalajes alimentarios, alineada con los requerimientos legales, e
salvaguardando la seguridad alimentaria y sin comprometer los resultados de las empresas. Q

Lineas prioritarias de trabajo:
» Ecodisefo para reducir el impacto ambiental de los envases y embalajes.
» Criterios de circularidad para su adaptacion al Real Decreto de Envases y Residuos de
Envases.
» Alargar la vida util de los alimentos, mediante el analisis de todos los procesos, incluido el
envasado y sus materiales.
» Reduccion del residuo plastico no reutilizable, mediante la mejora de su reciclabilidad y

valorizacion.
» Creacion de una comunidad innovadora en torno a los grandes retos y busqueda de soluciones
relacionados con los envases y embalajes. 7 reuniones de trabajo + 2 webinarios
' - o 0  ortic: 8 S
Coordinan: Participan: ELOSEG! (I thaz | psats (3
v KONFEKOOP Sal de Afiana o URKABE
BASOUF | . ? Loy @ Atanabo Goza 2B RKABE €M
E[II.ﬂ[SITEH elika Natra MAEETD (@Uvesco QSKOra @ susoen
I @ 0lrmek ZLARRE  Wibiasticaur 4P SGDESA [
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GT Envases y Embalajes

INNOVACION
ALIMENTARIOS

(o} g PEE ¢

=

® — ¢Qué es ontzihub? ¢Qué ofrece? Colaboradores
o n tZI »  Vigilancia estratégica (técnico, legal y de mercado + —
ayudas) N
BASQUE FOOD +  Informacion de actualidad (news, web, RRSS) iIDOM ITENE Gl
PACK GlNG . Asesoramiento técnico y legal gratuito
Innovation Hub +  Acceso a un mapa de agentes internacional de soluciones C_4E
por retos

. Posibilidad de co-disefar y participar en proyectos
adaptados a los retos
. Agenda de eventos

— . Networking
Principales retos a abordar
P | RETO1 I RETO 2 | | RETO 3
’& DIAGNOSTICOE - MANTENER LA VIDA UTIL a\) ENVASE QUE MEJORALA
L '”géfgﬁg;é;‘g’ism CON MATERIALES MAS A\enlB EXPERIENCIA DEL
/’ SOSTENIBLES . SOSTENIBLES fon CONSUMIDOR
——
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GT Envases y Embalajes

BASQUE FOOD

[ ]
RESULTADOS OBTENIDOS: O@RNTZI PACkAcNe

Innovation Hub
Eventos 375 . 4 8 I
f articipantes mpactos externos
2 0 8 3 presenciales P P en 3 meses sobre
o
3 34 29 ponentes ’
personas

agentes 2 Eventos 3 4 5 u 5 0 0
participantes adheridos tipo webinar

1 8 expositores Telespectadores, oyentes y lectores

B i b elmubas
14 Koiku Judapalll s PRIy o FLTE
1 ? B 2 Proyectos potencialmente ﬁ %arlat Bgtyipg}rj m [gm

trasversales

memorias de Arrancado proyecto en 2024 con el objetivo de activar los
proyectos con 9 1 proyecto de continuidad - proyectos identificados en 2023, seguir dinamizando empresas
empresas para la plataforma ontzi

y activar nuevos proyectos
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GT Agenda Tecnologica

Agenda Tecnologica

Coordinan: Participan: mN NEIKER A7 T .ﬂ‘ -

fhaz

Proposito compartido: identificar oportunidades en el &mbito digital para la CVA, tanto desde la oferta
como desde la demanda y poder machear esta oferta y demanda para definir proyectos o soluciones que
puedan ser apoyadas por las diferentes herramientas que se disponen desde las instituciones vascas.

Lineas prioritarias de trabajo:
» Aumentar la competitividad de la industria alimentaria
» Diversificar el mercado de la industria de Bienes de Equipo (nueva
magquinaria)
» Proyectos de I+D para la generacion de nuevos Bienes de Equipo
» Programa de retos del sector Agroalimentario
» Plataforma de digitalizacion del sector alimentario 4.0
» Aceleradora de proyectos y soluciones tractoras de la CVA
» Espacios de experimentacion de tecnologias emergentes
» Proyectos de talento digital en al ambito Food
» Sistemas de reconocimiento o sello de empresa Digital Food Trust

7/ reuniones y sesiones de trabajo

‘ =

BRTA Unier¢siéatea }a IPa rlat e
BASQUE | g some [=Uveésco e

i & [EROSKI! Y uLmA

..¢ ILLARGUI | CLUSTER i
N Packaging
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ESTRATEGIAS

ESTRATEGIAS DE GOBII
ADECUADAS. A LAS NECESIDADES

IDENTIFICADAS

ECOSISTEMA

EUSKO JAURLARITZA
GOBIERNO VASCO

Definir acciones y estrategias de gobierno adecuadas a las necesidades del sector Alimentario

Se presenta la relacion entre los activos / capacidades tecnol

sobre el total

I OBJETIVO OPERATIVO

LIBRO BLANCO DIGITAL
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LIBRO BLANCO DIGITAL

e EXPLICACIONES BASICAS DE MANEJO: TERMINOLOGIA:
Explicaciones + CVA: Cadena de Valor Alimentaria
Power Bl es una potente herramienta de Bl que permite generar y compartir atractivos informes y paneles interactivos (graficas, tablas, mapas, ..}, 3 partir de datos * C/P: Corto plazo (préximos 6 meses)

= Bl: Business Intelligence

de diferentes origenes, La visualizacion de los informes de Power Bl posee diferentes paginas o pestafias, en las que se puede navegar e ir de una a otra de forma S
g po pag pe ! g P =9 = OCTT: Centros Tecnologicos

Demanda - Catdlogo de répida. Una de las ventajas que tienen los informes Power B, son los filtros gue sirven para interactuar de forma sencilla seleccionando las variables que se quieran,

necasidades . . » IA/ML: Inteligencia Artificial/Machine
o gque repercute de forma inmediata en |a visualizacion de las graficas, tablas y mapas. Leaming
= Interop: Interoperabilidad
Oferta - Catdlogo de Al seleccionar dentro de los filtros, lo seleccionado gueda en negro y las demas opciones en blanco. Para deseleccionar la opcion elegida, pulsar en el mismo botén + loT: Internet of Things
zolugiones Teen seleccionade. Cuando hay filtros con posibilidad de seleccion milltiple, para elegir mas de una opcién hay que tener pulsade el boton Cirl. Para deseleccionar todos + Gemelo Dig: Gémelo Digital
os elementos a la vez, algunos filtros disponen de un icono en forma de goma en |a parte superior del filtro. + Gibersec: Ciberseguridad

« Impr. 3D: Impresion 30

» VA/RA/RV: \isién Artificial/Realidad
Aumentada/Realidad Virtual

» Biotech: Biotecnologia

+ Tec. Medioamb: Tecnologia
Medicambiental

Todos los elementos visuales {gréficas, tablas y mapas) tienen un icono en su |a parte superior derecha que permite hacer enfogue en ese elemento y visualizarlo en + Tec. Alimentos: Tecnologia de los

tamafio grande sin &l resto de elementos visuales, Para navegar por las distintas ventanas de este Power Bl, as/ como para descargar |a informacion recogida en Alimentos

“Descarga de ficheros generales”, es necesario seleccionar Cirl + clic en los respectivos botones.

En un filtro de listado, para seleccionar una opcion, primero hay que desclicar |2 opcion de seleccionar todo para después poder |2 opcidn elegida.
Ademas, seleccionando alguna opcion dentro de la grafica, tabla o mapa se ven afectados las deméas gréficas, tablas o mapas que estén relacionados, lo cual ofrece
mucha agilidad a Ia hora de interpretar la informacian.

Mapeo oferta demanda

{*) En caso de aplicar Gnicamente el filtro "Subnecesidades (*)°, en g pestafia “Mapeo oferto demanda™ la informacion correspondiente a la distribucion de los activos se L Conjunto L cCTT

reflejo en los cuadrados amarillos de dicha pestafia.

{** El campo "# ACTIVOS (**)" que aparece en lo pestafia "Mapeo oferta y demanda” hace referencia al ndmero de ACTIVOS que dan soluciones o alguna de las | Empresas ] [ Startups ]
\

sithnerecidades analizadac en el sctudin

CVA: Cadena de Valor Alimentaria

Eslabon general PRODUCCION TRANSFORMACION LoG. Lol
RETAIL

Eslabén secundario AT e | | |

(*) La priorizacion de las necesidades analizadas en el apartado de la demanda se ha llevado a cabo con 34 participantes, entre los cuales se encuentran B Centros Tecnoldgicos, 6 empresas de consultoria Ty 20 empresas de
soluciones/servicios Food.
La parte de la oferta estad compuesta por 84 activos de 7 CCTT, 413 empresas y 38 startups.
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GT Agenda Tecnologica

Seleccion miltiple

eolcacionss Ndmero de soluciones por sub-necesidad

Mec F TIPO DE AGENTE Centro Nombre Pagina w TOTAL ACTIVOS E

c ibilidad Gestionar eficiencia de |a produccién optimizando consumo de EMPRESAS A3R SERVICIOS DE CONSULTORIA INFORMATICA & E

Demands - Catdlogo de recursos 2013, 5L 546 E

necesidades Sostenibilidad Sistemas de medicion medioambiental EMPRESAS A3R SERVICIOS DE CONSULTORIA INFORMATICA & g

20 sL : FACTIVOS () E

c ibilidad dentificar productos con desviaciones de calidad durants los EMPRESAS AR SERVICIOS DE COMSULTORIA INFORMATICA & e

Oferta - Catdlogo de procesos para reducir &l desperdicio 2013, 5L : 3 1 2 E

oluciones Tecn Sostenibilidad Control del bienestar animal EMPRESAS AR SERVICIOS DE CONSULTORIA INFORMATICA @ E
2013, 5L

Automatizacién de Procesos  Intagracion de datos ofreciendo informacién actualizada y continua  EMPRESAS A3R SERVICIOS DE CONSULTORIA INFORMATICA = FCUIT | [ VEMPRESAS | [ #START-UF -

. sobre todo el proceso 2013, 5L H

I‘.“Iapeo EEIE Automatizacion de Procesos  Automatizacion de inventarios y stocks minimizando despilfarros y - EMPRESAS A3R SERVICIOS DE CONSULTORIA INFORMATICA & 94 l 89 29 E

demanda pérdidas 2013, 5L :

Automatizacion de Procesos  Control de calidad de materias primas y productos EMPREZAS A3R SERVICIOS DE CONSULTORIA INFORMATICA & E

2013, 5.L H

Automatizacion de Procesos  Sistemas de mantenimiento predictivo EMPRESAS A3R SERVICIOS DE CONSULTORIA INFORMATICA & E

2013, 5L H

Distribucion de las soluciones en funcion del tipo de agente Relacion entre las necesidades y las tecnologias que les dan respuesta :

Tipo de Agente @®CCTT @EMPRESAS @START-UP Necesidades Priorizadas CCTT EMPRESAS START-UP E

100% - o Sostenibilidad 284 1.503 143 :

7.80% 10,48% Gestionar eficiencia de |a produccidn optimizando consumo de recursos 40 418 34 E

Musvos sistemas de gestion de envazss 44 29 9 E

Sistemas de medicién medioambiental 22 373 20 E

05 69,66% |dentificar productos con desviaciones de calidad durante los procesos para reducir el desperdicio 57 243 32 E

Contral del bienestar animal 75 407 36 -

Oportunidades para nusvos cultives 45 k3l 12 E

] Automatizacién de Procesos 192 1.380 133 :

Integracién de datos ofreciende informacion actuslizada y continua sobre todo =l proceso 34 453 36 .

0% Automatizacién de i ios y stocks minimi; 3 il v pérdidas 47 410 35 E

Sostenibilidad A.:ojrr‘at'zac... Cap:ar'yj Trazabilidad C... t.Jra Control de calidad de matsrias primas y productos 74 212 35 E

] de Procesos Cojn;tp;:t r Digital Total 947 7.029 647 E
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GT Behatoki

Behatoki

Proposito compartido: promover un marco de conocimiento riguroso, objetivo, actualizado y exhaustivo
del HOY, con la mirada abierta al MANANA 'y a la innovacion.

Lineas prioritarias de trabajo:

» Conocimiento completo del ecosistema de la cadena de valor alimentaria.
> ldentificacion de las principales tendencias y oportunidades sectoriales.
» Analisis de los datos necesarios para gestionar el dia a dia y adelantarse a lo que esta

por venir.
» Evaluacion de la innovacién en la cadena de valor alimentaria

> 8 reuniones y sesiones de trabajo

Coordina: Participan:

ine ;l BASOUE NEIKER AZTi .
ihaz; BE |, = elika
GZI I @nnobasque

Berrikuntzaren Euskal Agentzia
Agencia Vasca de la Innovacién
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Dinamizacion |+D+i

Propdsito compartido: impulsar las actividades de investigacion, desarrollo e innovacion en las pymes de la cadena
de valor alimentaria, de manera que mejoren su competitividad y modernizacién.

Lineas prioritarias de trabajo:

Coordina:

fhaz:

» Caracterizacion de la DEMANDA: caracterizacion de las pymes (empresas core) de

la CVA. Perfiles de innovacion.

» Caracterizacion de la OFERTA: identificacion de proyectos y casos de innovacion

» Recogida de informacion sobre los distintos instrumentos de apoyo a la [+D+i,
regionales, estatales y europeos.

» Dinamizacion y difusién: activacion de encuentros, eventos y jornadas, de
sensibilizacion y capacitacion de los agentes intermedios y pymes.

» Colaboracion entre agentes intermedios de 1+D+i

10 reuniones de trabajo

Participan:
: BASOUE | @hnobasque SV, ¥ KONFEKOOP
FOOD 3

CLUSTER Pt .
Bl lursal & endinet

10RO Ex

Agencia Vasca
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Dinamizacion |+D+i

Dinamizacion |+D+i HAZINNOVA

* 934 pymes de la CVA son potenciales
Hazinnova
* 37 proyectos de la CVA activados en Hazinnova
en las dos ultimas convocatorias
Generacion de materiales y soportes + 55 sesiones de Broker de Innovacion entre
01 :
2021y 2022 para orientar en proyectos de
cooperacion para la innovacién (Medida 16

Sesiones Broker

* Mapa de ayudas a la innovacion

empresarial.
P o . ., PDR 2015-2022)
» Recopilacidon de casos de innovaciéon en
alimentacion. 05 02
» Guias metodoldgicas de apoyo a la Generacion de OSOA
innovacion. materiales y ron asmos0

X . >
soportes Mapa de innovacion y

perfiles de innovacion

i6 03 : : iy ,
Jornadasiy Formacion RIS3 04 Mana d » 42 perfiles de innovacion realizados a pymes
T .. apa de / .
« 32 Jornadas de Sensibilizacion RIS3 Jornadas innovF;ciény (con la herramienta ofrecida por Innobasque)
realizadas por los agentes intermedios. y perfiles de como autodiagnéstico de Innovamon.o
. Formacio ; i T T
° Innovacion - 1
2 Jornadas de Transferencia e n RIS3 1 e

Perfil exprés de |
innovacion (Innobasque) 1
1

Porfil axprés da innovocidn l

1
1 ST |

Innovacién Alimentaria.
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Dinamizacion |+D+i

Existen un total de 23 agentes que
sirven de enlace intermediario con las
pymes dentro del @ambito de
dinamizacion de [+D+i

Entre 2021 y 2023, los agentes
intermedios han puesto en marcha 55
eventos para llevar la innovacion a todo
el territorio.

BASOUE |
FO0D

GLUSTER

I

Euskadiko Kooperatiben Konfederazioa
Confederacion de Cooperativas de Euskadi ~ 30 EXINTZA TALDEA - GRUPE DE ACCION LOCAL

i um g

Plentzia-Mungia:
N,

$§§§WU\HM%?
v KONFEKOOP & @% a@flursal “mendinet

Lianada Alavesa  muraox

Rioja Alavesa ‘
K *
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Dinamizacion |+D+i

TRANSFERENCIA E INNOVACION ALIMENTARIA

JARDUNALDIA | JORNADA

Euskadiko elikagaien
berrikuntzako transferentzia

1 & 9 marzo 2023, en Lakua (Vitoria-Gasteiz)
\ \o Objetivo: difundir los resultados de la I+D para activar la

innovacién y el emprendimiento en la Cadena de valor alimentaria
(CVA) de Euskadi.

124 asistentes

- . Ponencia: “LIamalo innovacidén cuando sea un

‘u/ éxito, 7 claves para conseguirlo”

Divulgacion de 6 proyectos de 1+D
Presentacion White Paper Food”é“e”al cisponibig en Oneln.pus

................ o GLER @mm iz Lo e o veswr e
i NNOVACIOM @ WAL @
Tanserenciado macion Cunno 54 ON EX1TO

alimentaria en Euskadi

Transferencia de Innovacion
alimentaria en Euskadi

>»> Martxoak 9 marzo »> LAKUA, Vitoria-Gasteiz

-
EUSKO JAURLARITZA ;g GOBIERNO VASCO

@\cuﬁbumeuo

{ _(&rwbes& W

QO :
it

e = Tk, B 2
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Dinamizacion |+D+i
TRANSFERENCIA E INNOVACION ALIMENTARIA

23 febrero 2024, en el Parque Tecnoldgico de Mifiano
2024ko OTSAILAK 23

Elikagaien transferentzia eta berrikuntza Euskadin
Transferencia e innovacion alimentaria en Euskadi

*° )

Objetivo: compartir y difundir proyectos innovadores y proyectos
ejemplares de empresas de la cadena de valor alimentaria. Y abordar
desafios criticos como la seguridad alimentaria, nuevos ingredientes y la
nutricion personalizada.

23 FEBRERO 2024

%
&

+ 100 representantes de diferentes entidades vascas vinculadas al
sector de la cadena de valor de la alimentacion.

Ponencia plenaria: Moonshot, aterrizando en la Tierra, de Ménica
Vasquez del Solar, de Impacto Social Nest, sobre nuevas maneras de
abordar los problemas desde un propésito transformador.

3 Mesas redondas: Reto 1-Ingredientes y alimentos seguros
Reto 2-Ingredientes y nuevas fuentes
Reto 3-Nutricion personalizada

Debate final:

v' Puesta en valor del papel de las personas consumidoras a la hora
de innovar

v" Necesidad de seguir apoyando la innovacion desde las instituciones
publicas

* Material disponible en Onekin.eus
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Internacionalizacion [+D+i
Propodsito compartido: mejorar el posicionamiento del SVCTI en Alimentacion Saludable, mediante el

refuerzo de la participacién de agentes en el Espacio Europeo de Investigacion y la influencia en Europa
para la defensa de los intereses del SVCTI, en el ambito de la Alimentacion Saludable.

Lineas prioritarias de trabajo:
» Informacion acerca de partenariados, iniciativas y redes internacionales en

Alimentacion Saludable, con presencia de agentes vascos.
» Situacion y futuro de la alimentacion saludable y politicas europeas de apoyo a la
|+D+i
» Monitorizaciobn y evaluacion de la participacion de Euskadi en programas
europeos, especialmente Horizon 2020 y Horizonte Europa.
7.reuniones de trabajo

Coordina: Participan: )
NEIKER fhaz ml elika
- Fo0D o
'L\ Z -l l CLUSTER 1 Eﬁi“e.&g?‘g“zg”l.a .

@nobasque

errikuntzaren Euskal Agentzia
Agencia Vasca de la Innovacién
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Proyectos e iniciativas destacadas

REVALFOOD: Plataforma digital de compraventa que facilite la revalorizacién de coproductos y excedentes

Descripcion

El objetivo principal es el desarrollo y lanzamiento de una plataforma digital de compra-venta que facilite la revalorizacién gastronémica de coproductos y excedentes generados por
productores, la industria transformadora alimentaria asi como los distribuidores de los canales de Gran Consumo y HORECA. El prop6sito de la plataforma es reutilizar alimentos que,
de otro modo, se desperdiciarian. Dentro de esos alimentos esta el producto feo/calibre/descartes/desperdicio.

» Mismos compradores que los generadores de residuos
» No solo verduras, también carnes y pescado

La idea es que la plataforma desarrollada en este proyecto automatice el proceso de conexion entre agentes y poder asi amplificar esas buenas practicas de revalorizacion a toda la
cadena de valor.

Las fases del proyecto son las siguientes:
1. Andlisis e identificacion de oportunidades de mayor valorizacion de los coproductos que actualmente se derivan de los procesos de produccién de alimentos y bebidas en
Euskadi.
Revalorizacion de coproductos
Disefio de modelo de negocio para la plataforma de compraventa y revalorizacion de coproductos y excedentes
Desarrollo de plataforma digital
Piloto de la plataforma de compraventa y revalorizacion de coproductos alimentarios
Identificacion de soluciones logisticas para el transporte de coproductos y excedentes en el piloto

Participantes

[

) _— -
Agente de e & | EROSKI| Hispavista Tecnologias: desarrollable, software
conocimiento: CLUSTER Empresas

colaboradoras: eausclan (& recircular -

B Escalabilidad: alta
& ’ .., ~ .
GIEs  arremasa ZALLO [ ALPA ) Fpﬂajymrpat Presupuesto: proyecto en definicion actualmente. Se espera que dure 1 afio y medio

Destinatarios: m @ Ty hasta su lanzamiento
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Otros proyectos e iniciativas

REGENPAT: Produccion bajo manejo regenerativo de la patata para consumo

Hacia la produccién de leche A2A2 de vacuno lechero

LEKALEAK: produccién local de proteaginosas

Produccion local de frutos de cascara y otros cultivos alternativos (leguminosas, cereales para panaderias, ...)

Diversificacion
del sector
agroalimentario

Diagnostico del Despilfarro Alimentario en Euskadi: sector primario, industria transformadora, retail, HORECA, hogares
HORECAZERO: reduccion del desperdicio alimentario en restaurantes

HONDORFOOD: nuevas posibilidades de valorizacion culinaria de los residuos alimentarios

REVALFOOD: Plataforma digital de compraventa de desperdicios revalorizados

ECOFEED: recuperacion de subproductos del café para alimentacion animal

NEWFEED: utilizacion de los residuos de las uvas en ingredientes para piensos

Planta operativa para ingredientes para alimentacion animal a partir del despilfarro alimentario

SEA2LAND: biofertilizantes a partir de subproductos de pesca y acuicultura

Despilfarro
alimentario

Identificacién de necesidades especificas de las empresas

VIUTIFOOD: alargar la vida til de los alimentos

TECNOMIFOOD: tecnologias émicas aplicadas al desarrollo de nuevos ingredientes, alimentos funcionales y nutracéticos
CODIET: nutricién personalizada, monitorizacion de la dieta

CONALPER: productos texturizados

OPTIPROT: tecnologias 6micas para combinaciones proteicas 6ptimas

PROTEFUNGI: producto vegetal con alto contenido proteico a base de productos fungicos

SILVERFOOD: desarrollo de alimentos adaptados al colectivo senior

GASTROALGAE: bebidas y geles en base a microalgas

INSEKNIOR: utilizacion de la proteina de insectos en productos adaptados al colectivo senior

PREBI60+: nueva empresa de base tecnoldgica para la extraccién de bioactivos de interés para la salud a partir, destinados al
consumidor senior

Nutricion
personalizaday
nuevos
alimentos

VVVVVVVVVVV|VVVVVVVYY|VVVYVY

OSASUNBERRI II: fortalecimiento del sistema de Salud, también desde la alimentacion.

Entornos influyentes hacia un envejecimiento saludable

ITTHACA: biomarcadores, biosensores y modelos de prediccién para un envejecimiento saludable y auténomo
TITAN: alimentos sanos y sostenibles

Alimentacién y
Salud

YV VYV
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Otros proyectos e iniciativas

» KAIKU BERDEA: sostenibilidad de la ganaderia familiar
» GENiAGRO ALAVES: agricultura del carbono, hacia la neutralidad climatica
» REAL-MAC: reutilizacion de efluentes agroalimentarios para la produccién de microalgas
Sostenibilidad » Herramientas para la evaluacion de la sostenibilidad e impacto ambiental de los alimentos: ENVIROSCORE, BoviCO2, Behicarbon, Ardicarbon
. » PENTSUBERRI: modificacidn del sistema alimentario de vacuno carne
ambiental » Al4SoilHealth, LILAS4SOILS: proteccidén y mejora de la salud de los suelos
» URBASO: proteccidn del recurso agua
» REPLAS: reduccion del residuo plastico no reutilizable que emplea el sector alimentario
» EKODIS food: reduccién del impacto ambiental de los envases y embalajes alimentarios, a través del ecodisefio
» BLUECARE: control del afinado del queso azul, mediante tecnologias de control de procesos en las cdmaras de maduracion
» REVALFOOD: Plataforma digital de compraventa de desperdicios revalorizados
, > ISUKALDE Intelligent: sistema inteligente para la gestion sostenible de las cocinas del sector Horeca a través de la optimizacién energética y los
Tecnologia recUrsos
> LIBRO BLANCO DIGITAL: mapeo de la oferta y la demanda tecnoldgica en la cadena de valor alimentaria
» GOVTECH: caracterizacion de las pymes core de la cadena de valor alimentaria en términos de innovacién

» BEHATOKI: observatorio sectorial de la CVA
» Estadisticas de datos econémicos sectoriales
* Estudios de coyuntura sobre el consumo de alimentos
.. * Tendencias y vigilancia
Otras iniciativas * Estructura de costes y precios de productos
y proyectos » ONTZI: plataforma de innovacién o comunidad innovadora para identificar los grandes retos y buscar las soluciones, en materia de envases y
embalajes alimentarios
» RED DE AGENTES INTERMEDIOS DE INNOVACION
» ONEKIN: portal del emprendimiento e innovacion sectorial y rural
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Programas de ayuda

V.0 AW o 4 talizaciond  Talento A

Onekin Leihatu el Handitu Onekin Digitala
Berrikuntza Berria Innova
Digitalizacidn de Ikertalent

la cadena

- Modernizacién (1) Otros
Cooperacion e del sector
) Gastrobikain programas de la
Medida 16 pesqueroy de la ) .
Viceconsejeria

acuicultura

Hazinnova Bioec mia Innobideak

g e
} L, erriker
alimentacion

alimentaria

Connection

In Industria
P Digitala

(1) Otros programas de la Viceconsejeria

* Programas Agricultura: Diversificacion cultivos extensivos, Obtencidn de certificacion en bienestar animal, Transicidon hacia produccién ecoldgica certificada, Diversificacion susbsectorial agraria en el ambito de innovacion
* Programas Pesca: Sector pesquero y acuicola de la CAE FEMP, Proyectos de desarrollo sostenible zonas de pesca GALP — FEMP, Elkarteak, Becas nautico-pesqueras, Itsasoratu

* Programas Industria Alimentaria: OCM Promocién, OCM Inversion, Fomento Basque Wine, Regimenes de Calidad, ARDOINB
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Evento Internacional
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Food 4 Future

Food 4 Future- Expo FoodTech
Bilbao, capital mundial de lainnovacion en FoodTech

FOOD 4 FUTURE >
WORLD SUMMIT =

2 companies
Ithy, and
od industry
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Food 4 Future- Expo FoodTech

15-17 junio 2021 17-19 mayo 16-18 mayo 2<023
9M€ impacto econémico 14M€ impacto econémico 17M€ impacto econémico

5417 asistentes, de 22 paises 7217 asistentes, de 27 paises
4911 conexiones streaming, de 353 ponentes, de 25 paises
29 paises

349 ponentes

+200 start-ups 413 ponentes, de 27

_ 2.750 empresas acreditadas paises
183 horas de conferencias 286 firmas expositoras 8372 congresistas y

1.894 empresas acreditadas 725 innovaciones presentadas MSIETIES, el e PElEEs
197 firmas expositoras Equivalente publicitario: 287 firmas expositoras
461 innovaciones presentadas 1.245.000€ +200 start-ups

Equivalente publicitario: Potenciales usuarios: 75 124 aceleradoras, fondos
995.000€ millones personas de inverSion, Corporates

Potenciales usuarios: 54 650 apariciones en medios y venture capital

millones personas 148 periodistas acreditados
481 apariciones en medios +220.000 impresiones en

124 periodistas acreditados Twitter
+150.000 impresiones en + 150.000 impresiones en
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Food 4 Future- Expo FoodTech
Conclusiones

Entre las principales tecnologias que estan jugando un papel crucial
en el sector de la alimentacion destacan:

» Blockchain y trazabilidad: la tecnologia blockchain para mejorar la
transparencia y trazabilidad en la cadena de suministro de alimentos
esta facilitando cada vez mas rastrear el origen y la calidad de los
productos.

» Internet de las cosas (IoT): la aplicacion de sensores y dispositivos
IoT en la produccién y almacenamiento facilita un monitoreo en tiempo
real de las condiciones de los cultivos y la conservacién de alimentos.

» Inteligencia artificial y automatizacion: se utilizaran cada vez mas
en la cadena de suministro de alimentos para, entre otras
aplicaciones, optimizar la logistica, predecir la demanda, o mejorar la
eficiencia operativa.

» Tecnificacién del sector primario: F4F — Expo FoodTech ha
evidenciado el potencial de la tecnologia agroalimentaria para dar
respuesta a los grandes desafios econémicos, ambientales y sociales,
entre los que se encuentran alimentar a una creciente poblaciony
hacer frente y minimizar el impacto del cambio climatico a la hora de
producir alimentos en el primer sector. El cultivo vertical o la
agricultura de precision se expandiran para maximizar la produccion
de alimentos en espacios limitados y reducir el uso de pesticidas y
agua. Por su parte, la pesca basada en inteligencia artificial seguira
creciendo para reducir costes, disminuir gases de efecto invernadero y
garantizar la calidad y trazabilidad de los productos pesqueros.
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Food 4 Future

Entre las principales areas donde la innovacion tecnoldgica esté jugando
un papel crucial destacan:

v Alimentos alternativos: el desarrollo de alimentos e ingredientes
alternativos y de base biotecnoldgica continuard en aumento, intentando
solventar los retos a los que se enfrenta a nivel de sensorialidad, de
produccion, etc.

v/ Nutricion personalizada: la tendencia hacia una alimentacion mas
personalizada se intensificara. Los avances en ambitos como el microbioma
o la gendmica, y tecnologias como la inteligencia artificial permitiran ofrecer
recomendaciones dietéticas cada vez mas individualizadas, e impulsaran el
disefio de alimentos funcionales.

v Ecommerce y logistica avanzada: el comercio electronico de alimentos
seguira creciendo. El reto estd en mejorar la experiencia de compra y
optimizar y hacer mas sostenibles los servicios de entrega.

v/ Experiencia del consumidor: se continuard impulsado la mejora de la
experiencia del consumidor, tanto en la tienda fisica como en el canal
online, a través de los datos y tecnologias como la realidad virtual y
aumentada, promoviendo una compra mas informada y personalizada.

v Sostenibilidad: la necesidad de crear un sistema alimentario sostenible, de
reconectar con el origen de los alimentos y equilibrar la relacién con la
naturaleza, ha sido un vector transversal en F4F — Expo FoodTech. La
demanda de alimentos producidos de manera sostenible continuara
aumentando, lo que impulsara cada vez mas la adopcion de practicas
agricolas regenerativas, nuevos envases y la minimizacion del desperdicio
de alimentos.
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Alimentacion Sostenible
Retos de futuro
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Retos de futuro

Implementacion de la Red Vasca de ensayos agroganaderos BALTSAN, para reforzar el Pacto Verde Europeo y sus estrategias.

Recogida unificada de los proyectos aprobados por las Administraciones vascas en materia de Alimentacién.
.ﬂ Impulsar la implicacion de las empresas en proyectos colaborativos estratégicos (p.e. ITT).
i

Acceso a DATOS DE CALIDAD y analisis de los mismos para fines claramente definidos.

m Empoderamiento de las personas: puesta en valor de las personas consumidoras y su implicacién desde el primer momento en los procesos
de innovacion.
)
A Comunicar de manera mds activa las distintas iniciativas, ayudas y herramientas en innovacidn alimentaria.
..--9 Acompaifamiento a las pymes, especialmente micro y nano, en el camino de la innovacidn y la digitalizacion de manera mas segmentada y
9..:3 cercana, segun sus necesidades.

Aumentar el prestigio del sector y la cadena de valor alimentaria para atraer TALENTO. Profesionalizacion del sector.

- e

Insistir en la sensibilizacidn sobre los beneficios de la internacionalizacién de la I+D+i, con diferentes alcances y de forma segmentada
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