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La cadena de valor alimentaria del País Vasco necesita especializarse en la generación de valor desde la

existencia de procesos cada vez más eficientes.

Esta generación de valor tiene que apalancarse en:

• Ecosistemas de producción más seguros, sostenibles y saludables

• El desarrollo de una nueva gama de servicios y productos para una población cada vez más

concienciada del binomio alimentación-salud

• La incorporación de nuevas tecnologías digitales y biotecnológicas y el potencial de desarrollo de los

bienes de equipo con la fabricación avanzada.

• Desarrollo culinario como posicionamiento gastronómico internacional, vinculado a la cultura y

patrimonio

Alimentación Sostenible

de Alimentación Saludable a Alimentación Sostenible

En diciembre 2022, se evoluciona el concepto

A nivel social 
Provisión de alimentos a la sociedad y que estos sean seguros, saludables, sostenibles y asequibles. 

A nivel ambiental 
Sistemas de producción, transformación y comercialización respetuosos con los valores medio 

ambientales y climáticos.

A nivel económico 
Rentabilidad y competitividad en todos los eslabones de la cadena de valor. Empleo de calidad.
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• Modelos de negocio verde como la captura de carbono por 

agricultores

• Mayor economía circular basada en productos bio

• Sistema de gestión integrado de plagas que haga reducir el uso de 

pesticidas

• Plan de Acción integrado de gestión de nutrientes para la reducción 

de su pérdida y contaminación

• Promoción de piensos sostenibles y alternativos que ayuden a 

reducir el impacto de los gases emitidos por animales 

• Promoción mayor de la agricultura ecológica

• Producción de pescado y marisco sostenible

• Apoyo a los productores primarios en la transición mediante la 

definición de reglas competitivas que les permitan fortalecer su 

posición en la cadena de valor

• Transición basada en la PAC 2023-2027

• Creación de perfiles de nutrición para restringir la 

promoción de alimentos con gran cantidades de grasas, 

azúcares y sales

• Escalar y promocionar la creación de comunidades y 

modelos de negocio circulares en el procesamiento y 

venta de alimentos y gestión de los residuos

• Envasados de alimentos innovadores y sostenibles, 

además de una iniciativa legislativa para el reutilizado o 

sustitución de los plásticos de un solo uso

• Etiquetado armonizado de nutrición mostrando el origen de ciertos productos

• Etiquetado armonizado que cubra los aspectos nutricionales, ambientales, 

climáticos y sociales de los productos alimenticios

• Mejorar la disponibilidad y precio de los alimentos sostenibles, e inclusión de 

estos alimentos en establecimientos públicos (comedores, hospitales, colegios 

etc.)

• Incentivos fiscales que permitan acelerar la transición y a los consumidores a 

elegir dietas más sostenibles y saludables

• Implementación del desperdicio alimentario en 

políticas europeas transversales

• Estudio de una mejor indicación del marcado de 

fechas (“consumir preferentemente” etc.)

• Estudio de las fuentes de desperdicio y 

búsqueda de soluciones que lo prevengan

Estrategia diseñada dentro del Pacto Verde Europeo en la que se definen las actuaciones y objetivos necesarias para la creación,

desarrollo y mantenimiento de sistemas alimentarios y alimentos sostenibles, saludables y que respetan el medio ambiente
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Reducir el 

desperdicio de 

alimentos04

03 Promocionar dietas 

saludables y sostenibles

Estimular prácticas sostenibles 

en la cadena de valor02

Asegurar la 

seguridad alimentaria
01

Asegurar la producción 

de alimentos sostenibles

Fuente: Comisión Europea

• Monitorización de la seguridad de los alimentos

• Creación de un plan de contingencia para 

asegurar el suministro de alimentos y la seguridad 

alimentaria que debe ponerse en marcha en 

tiempos de crisis

Objetivos 2030

• -50% uso de plaguicidas

• -50% pérdida de nutrientes 

y -20% uso de fertilizantes

• 25% de superficie agraria 

a la             agricultura 

ecológica

• -50% ventas de 

antimicrobianos

• -50% desperdicio de 

alimentos

5

Alineación con Marco Europeo



6

• NEIKER

• AZTI
• BCC
• BRTA

Departamento de Desarrollo 
Económico, Sostenibilidad y 
Medio Ambiente del Gobierno 
Vasco

• Fundación HAZI
• Elika

• Innobasque

• Tknika

• Cluster Alimentación 

• Fundación Hazi

Presidencia/ 
Liderazgo:

Administración, 
entidades públicas 

y agentes

Red Vasca de 
Ciencia, Tecnología 

e Innovación

Aasociaciones
clúster

Secretaría técnica

Producción agrícola/ganadera:

• Udapa

• Kaiku Cooperativa

Pesquero:

• Opegui

Transformados de la Pesca:  

• Angulas Aguinaga

• Conservas Ortiz

• Echebastar

Cárnicos 

• Harakai

Obradores

• Illargui

Empresas

Lácteo: 

• Iparlat

Bebidas: 

• Sidrería Zelaia

• Artuke
Retail: 

• Eroski

• Uvesco

Grupo Mondragón-

• Ámbito Agro-Food, 
promoción empresarial.

Grupo de Pilotaje 
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Grupos de Trabajo

Ecosistemas Alimentarios Seguros, 

Sostenibles y Saludables

Nutrición personalizada 

Nuevos Alimentos y nuevas fuentes 

de proteínas

Desarrollo culinario en una 

alimentación funcional, saludable y 

sostenible 

Bienes de equipo para una 

alimentación sostenible 

Digitalización de la cadena de valor

3 Grupos 

Especializados

5 Grupos 

Transversales

Behatoki-Observatorio de innovación 

alimentaria (medición y tendencias) 

Dinamización de la I+D+i

Internacionalización de la I+D+i

Estructura inicial de GT 2021 GT 2023

1

2

3

4

5

6

1

2

3

Ecosistemas Alimentarios Seguros, 

Sostenibles y Saludables
1

Nutrición personalizada y de precisión2

Desarrollo culinario en una 

alimentación funcional, saludable y 

sostenible
3

Envases y Embalajes4

Agenda Tecnológica5

Behatoki6

Dinamización de la I+D+i7

Internacionalización de la I+D+i8



Resultados de los Grupos de 
Trabajo

2.
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Ecosistemas Alimentarios

Propósito compartido: alimentos accesibles a toda la población, seguros, nutricionalmente adecuados,

con impacto ambiental negativo, aceptables culturalmente y que permiten una productividad y calidad de

vida a las personas productoras, así como el reconocimiento social.

 Alimentación circular

 Sostenibilidad y reducción de emisiones

 Diversificación agraria y abastecimiento local de alimentos

 Seguridad alimentaria en quesos de leche cruda

 Bienestar Animal

 Despilfarro alimentario 

 Eficiencia de recursos

 Producción ecológica

 Agricultura de precisión

Líneas prioritarias de trabajo:

3 reuniones de trabajo

Coordinan:

GT Ecosistemas Alimentarios

Participan:
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Propósito compartido: Desarrollo de nuevas estrategias nutricionales como la nutrición de precisión

como vía de prevención de enfermedades. Y desarrollo de nuevos alimentos para un envejecimiento

saludable, nuevas fuentes de proteínas y nuevos ingredientes alimentarios.

4 reuniones de trabajo

 Ómicas para la nutrición personalizada

 Automonitorización (IA y BigData)

 Perfiles moleculares de los consumidores

 Nuevos marcadores de salud

 nuevos ingredientes para el desarrollo de nuevos

alimentos.

 Desarrollo de alimentos complejos

 Comportamiento del consumo

 Comportamiento de los consumidores frente a nuevos 

productos

Líneas prioritarias de investigación e innovación:

GT Nutrición y Nuevos Alimentos

Coordina: Participan:

Nutrición y Nuevos Alimentos



Centro de Promoción

GT Desarrollo culinario

Desarrollo culinario

Coordina: Participan:

1
1

6 reuniones de trabajo

¿Cómo podríamos desarrollar nuevos 

productos de alto valor añadido…

 Plataforma de compra-venta de subproductos y

excedentes para su revalorización gastronómica

 Reformulación de productos para mayores y niños a

partir de nuevas materias primas

 Desarrollo de productos con recetas icónicas vascas

 Nuevo modelo de restaurantes sostenibles enfocado

a grandes colectividades

 Transformación productiva de cocinas centrales para

servicios de 5ª gama

Líneas prioritarias de trabajo:

utilizando la gastronomía como palanca  para 

crear nuevos hábitos equilibrados?

que sean nuevas experiencias con nuevos 

modelos de negocio para el sector horeca?

para una cadena de valor

desperdicio cero?

enfocados en nuevos segmentos como 

respuesta a nuevas necesidades?

a través de la industrialización de

recetas icónicas de autor?
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Envases y Embalajes

Propósito compartido: a partir de la dinamización de empresas, promover proyectos de I+D+i para una

gestión más sostenible de los envases y embalajes alimentarios, alineada con los requerimientos legales,

salvaguardando la seguridad alimentaria y sin comprometer los resultados de las empresas.

7 reuniones de trabajo +  2 webinarios

 Ecodiseño para reducir el impacto ambiental de los envases y embalajes.

 Criterios de circularidad para su adaptación al Real Decreto de Envases y Residuos de

Envases.

 Alargar la vida útil de los alimentos, mediante el análisis de todos los procesos, incluido el

envasado y sus materiales.

 Reducción del residuo plástico no reutilizable, mediante la mejora de su reciclabilidad y

valorización.

 Creación de una comunidad innovadora en torno a los grandes retos y búsqueda de soluciones

relacionados con los envases y embalajes.

Líneas prioritarias de trabajo:

GT Envases y Embalajes

Coordinan: Participan:



GT Envases y Embalajes
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GT Envases y Embalajes
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7 reuniones y sesiones de trabajo

Líneas prioritarias de trabajo:

Propósito compartido: identificar oportunidades en el ámbito digital para la CVA, tanto desde la oferta

como desde la demanda y poder machear esta oferta y demanda para definir proyectos o soluciones que

puedan ser apoyadas por las diferentes herramientas que se disponen desde las instituciones vascas.

Aumentar la competitividad de la industria alimentaria

Diversificar el mercado de la industria de Bienes de Equipo (nueva

maquinaria)

Proyectos de I+D para la generación de nuevos Bienes de Equipo

Programa de retos del sector Agroalimentario

Plataforma de digitalización del sector alimentario 4.0

Aceleradora de proyectos y soluciones tractoras de la CVA

Espacios de experimentación de tecnologías emergentes

Proyectos de talento digital en al ámbito Food

Sistemas de reconocimiento o sello de empresa Digital Food Trust

Centro de Promoción

Agenda Tecnológica

GT Agenda Tecnológica 

Coordinan: Participan:
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CNAE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

START-UP 17 6 8 16 20 9 17 17 19 11 17 12 15 17 10 2 13 24 15 15 12 12 6

SPRI 86 3 83 39 89 3 106 79 31 53 106 65 37 106 92 14 24 45 98 99 65 65 21

HAZI 25 0 14 2 14 0 30 21 2 7 30 23 2 30 15 0 1 2 29 29 23 23 1

BRTA 25 43 10 44 62 46 19 30 61 21 19 17 26 19 19 2 50 73 18 18 17 17 16

BFC 0 5 0 3 4 4 0 0 4 0 0 0 0 0 0 0 5 4 0 0 0 0 0

DDESMA 17 2 20 19 26 5 10 28 23 17 10 6 19 8 10 0 6 23 8 9 6 6 3

Σ2 170 59 135 123 215 67 182 175 140 109 182 123 99 180 146 18 99 171 168 170 123 123 47

% / T. activos3 31,1% 10,8% 24,7% 22,5% 39,4% 12,3% 33,3% 32,1% 25,6% 20,0% 33,3% 22,5% 18,1% 33,0% 26,7% 3,3% 18,1% 31,3% 30,8% 31,1% 22,5% 22,5% 8,6%

% / T. soluciones4 5,6% 2,0% 4,5% 4,1% 7,1% 2,2% 6,0% 5,8% 4,6% 3,6% 6,0% 4,1% 3,3% 6,0% 4,8% 0,6% 3,3% 5,7% 5,6% 5,6% 4,1% 4,1% 1,6%

Se presenta la relación entre los activos / capacidades tecnológicas provenientes de la oferta y las acciones / soluciones

concretas priorizadas por la demanda para cada una de las necesidades, señalándose también el sumatorio y el % que suponen

sobre el total.

1 Necesidades vinculadas con la salud y la experiencia del consumidor 
2 Los datos hacen referencia a los activos dirigidos expresamente al sector Alimentación, excluyendo el resto
3 Porcentaje de las soluciones entre el número de empresas / activos
4 Porcentaje de las soluciones entre el número total de soluciones

NECESIDADES
FU

EN
TE

S

Definir acciones y estrategias de gobierno adecuadas a las necesidades del sector Alimentario

OBJETIVO OPERATIVO: Mapeo entre la oferta y la demanda

16

LIBRO BLANCO DIGITAL

SOSTENIBILIDAD
AUTOMATIZACIÓN DE 

PROCESOS
CAPTAR Y COMPARTIR 

DATOS
TRAZABILIDAD CULTURA DIGITAL OTRAS GT4*

GT Agenda Tecnológica
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LIBRO BLANCO DIGITAL
Agenda Tecnológica



18

LIBRO BLANCO DIGITAL
GT Agenda Tecnológica
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Propósito compartido: promover un marco de conocimiento riguroso, objetivo, actualizado y exhaustivo

del HOY, con la mirada abierta al MAÑANA y a la innovación.

Líneas prioritarias de trabajo:

Conocimiento completo del ecosistema de la cadena de valor alimentaria.

 Identificación de las principales tendencias y oportunidades sectoriales.

Análisis de los datos necesarios para gestionar el día a día y adelantarse a lo que está

por venir.

Evaluación de la innovación en la cadena de valor alimentaria

> 8 reuniones y sesiones de trabajo

Behatoki

Coordina: Participan:

GT Behatoki
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10 reuniones de trabajo

Líneas prioritarias de trabajo:

Propósito compartido: impulsar las actividades de investigación, desarrollo e innovación en las pymes de la cadena
de valor alimentaria, de manera que mejoren su competitividad y modernización.

Caracterización de la DEMANDA: caracterización de las pymes (empresas core) de

la CVA. Perfiles de innovación.

Caracterización de la OFERTA: identificación de proyectos y casos de innovación

Recogida de información sobre los distintos instrumentos de apoyo a la I+D+i,

regionales, estatales y europeos.

Dinamización y difusión: activación de encuentros, eventos y jornadas, de

sensibilización y capacitación de los agentes intermedios y pymes.

Colaboración entre agentes intermedios de I+D+i

Dinamización I+D+i

GT Dinamización I+D+i

Coordina: Participan:



HAZINNOVA

01

02

03

05

04

Jornadas 

y 

Formació

n RIS3

Mapa de 

innovación y 

perfiles de 

innovación

Generación de 

materiales y 

soportes

Perfil exprés de 

innovación (Innobasque)

• 934 pymes de la CVA son potenciales 

Hazinnova

• 37 proyectos de la CVA activados en Hazinnova

en las dos últimas convocatorias Sesiones Broker

• 55 sesiones de Broker de Innovación entre 

2021 y 2022 para orientar en proyectos de 

cooperación para la innovación (Medida 16 

PDR 2015-2022)

Mapa de innovación y 

perfiles de innovación

• 42 perfiles de innovación realizados a pymes 

(con la herramienta ofrecida por Innobasque) 

como autodiagnóstico de innovación.

Jornadas y Formación RIS3

• 32 Jornadas de Sensibilización RIS3

realizadas por los agentes intermedios.

• 2 Jornadas de Transferencia e

Innovación Alimentaria.

Generación de materiales y soportes

• Mapa de ayudas a la innovación 

empresarial.

• Recopilación de casos de innovación en 

alimentación.

• Guías metodológicas de apoyo a la 

innovación.

21

Dinamización I+D+i

Dinamización I+D+i



Existen un total de 23 agentes que

sirven de enlace intermediario con las

pymes dentro del ámbito de

dinamización de I+D+i

Entre 2021 y 2023, los agentes

intermedios han puesto en marcha 55

eventos para llevar la innovación a todo

el territorio.

Red de agentes de última milla

2
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9 marzo 2023, en Lakua (Vitoria-Gasteiz)

Objetivo: difundir los resultados de la I+D para activar la

innovación y el emprendimiento en la Cadena de valor alimentaria

(CVA) de Euskadi.

* Material disponible en Onekin.eus

124 asistentes

Ponencia: “Llámalo innovación cuando sea un 

éxito, 7 claves para conseguirlo”

Divulgación de 6 proyectos de I+D

Presentación White Paper Food

TRANSFERENCIA E INNOVACIÓN ALIMENTARIA

Dinamización I+D+i
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23 febrero 2024, en el Parque Tecnológico de Miñano 

Debate final:
 Puesta en valor del papel de las personas consumidoras a la hora

de innovar

 Necesidad de seguir apoyando la innovación desde las instituciones

públicas

+ 100 representantes de diferentes entidades vascas vinculadas al

sector de la cadena de valor de la alimentación.

Objetivo: compartir y difundir proyectos innovadores y proyectos

ejemplares de empresas de la cadena de valor alimentaria. Y abordar

desafíos críticos como la seguridad alimentaria, nuevos ingredientes y la

nutrición personalizada.

* Material disponible en Onekin.eus

Ponencia plenaria: Moonshot, aterrizando en la Tierra, de Mónica

Vasquez del Solar, de Impacto Social Nest, sobre nuevas maneras de

abordar los problemas desde un propósito transformador.

3 Mesas redondas: Reto 1-Ingredientes y alimentos seguros

Reto 2-Ingredientes y nuevas fuentes

Reto 3-Nutrición personalizada

TRANSFERENCIA E INNOVACIÓN ALIMENTARIA

Dinamización I+D+i



Internacionalización I+D+i

GT Internacionalización I+D+i

Coordina: Participan:

2
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Propósito compartido: mejorar el posicionamiento del SVCTI en Alimentación Saludable, mediante el

refuerzo de la participación de agentes en el Espacio Europeo de Investigación y la influencia en Europa

para la defensa de los intereses del SVCTI, en el ámbito de la Alimentación Saludable.

Líneas prioritarias de trabajo:

 Información acerca de partenariados, iniciativas y redes internacionales en

Alimentación Saludable, con presencia de agentes vascos.

Situación y futuro de la alimentación saludable y políticas europeas de apoyo a la

I+D+i

Monitorización y evaluación de la participación de Euskadi en programas

europeos, especialmente Horizon 2020 y Horizonte Europa.

7 reuniones de trabajo



Descripción

Participantes Datos

El objetivo principal es el desarrollo y lanzamiento de una plataforma digital de compra-venta que facilite la revalorización gastronómica de coproductos y excedentes generados por 

productores, la industria transformadora alimentaria así como los distribuidores de los canales de Gran Consumo y HORECA. El propósito de la plataforma es reutilizar alimentos que, 

de otro modo, se desperdiciarían. Dentro de esos alimentos está el producto feo/calibre/descartes/desperdicio.

• Mismos compradores que los generadores de residuos

• No sólo verduras, también carnes y pescado

La idea es que la plataforma desarrollada en este proyecto automatice el proceso de conexión entre agentes y poder así amplificar esas buenas prácticas de revalorización a toda la

cadena de valor.

Las fases del proyecto son las siguientes:

1. Análisis e identificación de oportunidades de mayor valorización de los coproductos que actualmente se derivan de los procesos de producción de alimentos y bebidas en

Euskadi.

2. Revalorización de coproductos

3. Diseño de modelo de negocio para la plataforma de compraventa y revalorización de coproductos y excedentes

4. Desarrollo de plataforma digital

5. Piloto de la plataforma de compraventa y revalorización de coproductos alimentarios

6. Identificación de soluciones logísticas para el transporte de coproductos y excedentes en el piloto

REVALFOOD: Plataforma digital de compraventa que facilite la revalorización de coproductos y excedentes

Agente de 
conocimiento:

Destinatarios:

26

Empresas 
colaboradoras:

Tecnologías: desarrollable, software

Escalabilidad: alta

Presupuesto: proyecto en definición actualmente. Se espera que dure 1 año y medio

hasta su lanzamiento

Proyectos e iniciativas destacadas
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 REGENPAT: Producción bajo manejo regenerativo de la patata para consumo 

 Hacia la producción de leche A2A2 de vacuno lechero 

 LEKALEAK: producción local de proteaginosas

 Producción local de frutos de cáscara y otros cultivos alternativos (leguminosas, cereales para panaderías, …)

 Diagnóstico del Despilfarro Alimentario en Euskadi: sector primario, industria transformadora, retail, HORECA, hogares

 HORECAZERO: reducción del desperdicio alimentario en restaurantes

 HONDORFOOD: nuevas posibilidades de valorización culinaria de los residuos alimentarios

 REVALFOOD: Plataforma digital de compraventa de  desperdicios revalorizados 

 ECOFEED: recuperación de subproductos del café para alimentación animal

 NEWFEED: utilización de los residuos de las uvas en ingredientes para piensos

 Planta operativa para ingredientes para alimentación animal a partir del despilfarro alimentario

 SEA2LAND: biofertilizantes a partir de subproductos de pesca y acuicultura

 Identificación de necesidades específicas de las empresas

 VIUTIFOOD: alargar la vida útil de los alimentos

 TECNOMIFOOD: tecnologías ómicas aplicadas al desarrollo de nuevos ingredientes, alimentos funcionales y nutracéticos

 CODIET: nutrición personalizada, monitorización de la dieta

 CONALPER: productos texturizados

 OPTIPROT: tecnologías ómicas para combinaciones proteicas óptimas

 PROTEFUNGI: producto vegetal con alto contenido proteico a base de productos fúngicos

 SILVERFOOD: desarrollo de alimentos adaptados al colectivo senior

 GASTROALGAE: bebidas y geles en base a microalgas

 INSEKNIOR: utilización de la proteína de insectos en productos adaptados al colectivo senior

 PREBI60+: nueva empresa de base tecnológica para la extracción de bioactivos de interés para la salud a partir, destinados al

consumidor senior

 OSASUNBERRI II: fortalecimiento del sistema de Salud, también desde la alimentación.

 Entornos influyentes hacia un envejecimiento saludable

 ITTHACA: biomarcadores, biosensores y modelos de predicción para un envejecimiento saludable y autónomo

 TITAN: alimentos sanos y sostenibles

Diversificación 

del sector 

agroalimentario

Despilfarro 

alimentario

Nutrición 

personalizada y 

nuevos 

alimentos

Alimentación y 

Salud

Otros proyectos e iniciativas
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 KAIKU BERDEA: sostenibilidad de la ganadería familiar
 GEN i AGRO ALAVÉS: agricultura del carbono, hacia la neutralidad climática
 REAL-MAC: reutilización de efluentes agroalimentarios para la producción de microalgas

 Herramientas para la evaluación de la sostenibilidad e impacto ambiental de los alimentos: ENVIROSCORE, BoviCO2, Behicarbon, Ardicarbon
 PENTSUBERRI: modificación del sistema alimentario de vacuno carne
 AI4SoilHealth, LILAS4SOILS: protección y mejora de la salud de los suelos
 URBASO: protección del recurso agua
 REPLAS: reducción del residuo plástico no reutilizable que emplea el sector alimentario
 EKODIS food: reducción del impacto ambiental de los envases y embalajes alimentarios, a través del ecodiseño

 BLUECARE: control del afinado del queso azul, mediante tecnologías de control de procesos en las cámaras de maduración
 REVALFOOD: Plataforma digital de compraventa de  desperdicios revalorizados 
 ISUKALDE Intelligent: sistema inteligente para la gestión sostenible de las cocinas del sector Horeca a través de la optimización energética y los 

recursos
 LIBRO BLANCO DIGITAL: mapeo de la oferta y la demanda tecnológica en la cadena de valor alimentaria
 GOVTECH: caracterización de las pymes core de la cadena de valor alimentaria en términos de innovación

 BEHATOKI: observatorio sectorial de la CVA
• Estadísticas de datos económicos sectoriales
• Estudios de coyuntura sobre el consumo de alimentos
• Tendencias y vigilancia 
• Estructura de costes y precios de productos

 ONTZI: plataforma de innovación o comunidad innovadora para identificar los grandes retos y buscar las soluciones, en materia de envases y 
embalajes alimentarios

 RED DE AGENTES INTERMEDIOS DE INNOVACIÓN
 ONEKIN: portal del emprendimiento e innovación sectorial y rural

Sostenibilidad 

ambiental

Tecnología

Otras iniciativas 

y proyectos

Otros proyectos e iniciativas



Programas de ayuda I+D+i
Alimentación

3.
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Transversal

Específico 

alimentación

Innovación DigitalizaciónI+D

Berriker

Hazitek

Onekin
Berrikuntza

Leihatu
Berria

Cooperación 
Medida 16

Gastrokop

Hazinnova Bioeconomía

Onekin Digitala

Digitalización de 
la cadena 

alimentaria

BIND 4.0
SME 

Connection

Gastrobikain
(1) Otros 

programas de la 
Viceconsejería

Innobideak

Talento

Basque
Industry

4.0

Ikertalent

Bikaintek
Industria 
Digitala

Handitu
Innova

Modernización 
del sector 

pesquero y de la 
acuicultura

(1) Otros programas de la Viceconsejería
• Programas Agricultura: Diversificación cultivos extensivos, Obtención de certificación en bienestar animal, Transición hacia producción ecológica certificada, Diversificación susbsectorial agraria en el ámbito de innovación
• Programas Pesca: Sector pesquero y acuícola de la CAE FEMP, Proyectos de  desarrollo sostenible zonas de pesca GALP – FEMP, Elkarteak, Becas náutico-pesqueras, Itsasoratu
• Programas Industria Alimentaria: OCM Promoción, OCM Inversión, Fomento Basque Wine, Regimenes de Calidad, ARDOINB 

Programas de ayuda



Evento Internacional
Food 4 Future

4.
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Food 4 Future

Food 4 Future- Expo FoodTech
Bilbao, capital mundial de la innovación en FoodTech
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Food 4 Future- Expo FoodTech

 5417 asistentes, de 22 países

 4911 conexiones streaming, de 

29 países

 349 ponentes

 183 horas de conferencias

 1.894 empresas acreditadas

 197 firmas expositoras

 461 innovaciones presentadas

 Equivalente publicitario: 

995.000€

 Potenciales usuarios: 54 

millones personas

 481 apariciones en medios

 124 periodistas acreditados

 +150.000 impresiones en

Twitter

 + 50.000 impresiones en

Linkedin

15-17 junio 2021
9M€ impacto económico

17-19 mayo 2022
14M€ impacto económico

 413 ponentes, de 27 

países

 8372 congresistas y 

visitantes, de 34 países

 287 firmas expositoras

 +200 start-ups

 124 aceleradoras, fondos

de inversion, corporates 

y venture capital

16-18 mayo 2<023
17M€ impacto económico

 7217 asistentes, de 27 países

 353 ponentes, de 25 países

 +200 start-ups

 2.750  empresas acreditadas

 286 firmas expositoras

 725 innovaciones presentadas

 Equivalente publicitario: 

1.245.000€

 Potenciales usuarios: 75 

millones personas

 650 apariciones en medios

 148 periodistas acreditados

 +220.000 impresiones en

Twitter

 + 150.000 impresiones en

Linkedin

Food 4 Future
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Entre las principales tecnologías que están jugando un papel crucial 

en el sector de la alimentación destacan:

 Blockchain y trazabilidad: la tecnología blockchain para mejorar la 

transparencia y trazabilidad en la cadena de suministro de alimentos 

está facilitando cada vez más rastrear el origen y la calidad de los 

productos.

 Internet de las cosas (IoT): la aplicación de sensores y dispositivos 

IoT en la producción y almacenamiento facilita un monitoreo en tiempo 

real de las condiciones de los cultivos y la conservación de alimentos.

 Inteligencia artificial y automatización: se utilizarán cada vez más 

en la cadena de suministro de alimentos para, entre otras 

aplicaciones, optimizar la logística, predecir la demanda, o mejorar la 

eficiencia operativa.

 Tecnificación del sector primario: F4F – Expo FoodTech ha 

evidenciado el potencial de la tecnología agroalimentaria para dar 

respuesta a los grandes desafíos económicos, ambientales y sociales, 

entre los que se encuentran alimentar a una creciente población y 

hacer frente y minimizar el impacto del cambio climático a la hora de 

producir alimentos en el primer sector. El cultivo vertical o la 

agricultura de precisión se expandirán para maximizar la producción 

de alimentos en espacios limitados y reducir el uso de pesticidas y 

agua. Por su parte, la pesca basada en inteligencia artificial seguirá 

creciendo para reducir costes, disminuir gases de efecto invernadero y 

garantizar la calidad y trazabilidad de los productos pesqueros.

Entre las principales áreas donde la innovación tecnológica está jugando

un papel crucial destacan:

 Alimentos alternativos: el desarrollo de alimentos e ingredientes

alternativos y de base biotecnológica continuará en aumento, intentando

solventar los retos a los que se enfrenta a nivel de sensorialidad, de

producción, etc.

 Nutrición personalizada: la tendencia hacia una alimentación más

personalizada se intensificará. Los avances en ámbitos como el microbioma

o la genómica, y tecnologías como la inteligencia artificial permitirán ofrecer

recomendaciones dietéticas cada vez más individualizadas, e impulsarán el

diseño de alimentos funcionales.

 Ecommerce y logística avanzada: el comercio electrónico de alimentos

seguirá creciendo. El reto está en mejorar la experiencia de compra y

optimizar y hacer más sostenibles los servicios de entrega.

 Experiencia del consumidor: se continuará impulsado la mejora de la

experiencia del consumidor, tanto en la tienda física como en el canal

online, a través de los datos y tecnologías como la realidad virtual y

aumentada, promoviendo una compra más informada y personalizada.

 Sostenibilidad: la necesidad de crear un sistema alimentario sostenible, de

reconectar con el origen de los alimentos y equilibrar la relación con la

naturaleza, ha sido un vector transversal en F4F – Expo FoodTech. La

demanda de alimentos producidos de manera sostenible continuará

aumentando, lo que impulsará cada vez más la adopción de prácticas

agrícolas regenerativas, nuevos envases y la minimización del desperdicio

de alimentos.

Food 4 Future- Expo FoodTech

Conclusiones

Food 4 Future



Alimentación Sostenible
Retos de futuro

5.
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Retos de futuro

Recogida unificada de los proyectos aprobados por las Administraciones vascas en materia de Alimentación.

Impulsar la implicación de las empresas en proyectos colaborativos estratégicos (p.e. ITT).

Empoderamiento de las personas: puesta en valor de las personas consumidoras y su implicación desde el primer momento en los procesos 
de innovación. 

Comunicar de manera más activa las distintas iniciativas, ayudas y herramientas en innovación alimentaria. 

Acompañamiento a las pymes, especialmente micro y nano, en el camino de la innovación y la digitalización de manera más segmentada y 
cercana, según sus necesidades.

Acceso a DATOS DE CALIDAD y análisis de los mismos para fines claramente definidos. 

Aumentar el prestigio del sector y la cadena de valor alimentaria para atraer TALENTO. Profesionalización del sector. 

Implementación de la Red Vasca de ensayos agroganaderos BALTSAN, para reforzar el Pacto Verde Europeo y sus estrategias.

Capacitar a las personas en innovación, digitalización y nuevas tecnologías.

Insistir en la sensibilización sobre los beneficios de la internacionalización de la I+D+i, con diferentes alcances y de forma segmentada




