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1997: UN ANO HISTORICO PARA EUSKADI

Un wvistazo a la

Sgicla da Gcontas 1997a urte garrantzitsu
mientos previstos bﬂ‘ iIﬂl‘I dﬂ“"ﬂkﬂ Euskndirn-
para 1997 nos | ko. Urtean zehar gertatuko

muesiro un anc que
promete ser historico
y memaorable, Las ci-
tas establecidas tan-
lo en la agenda po-
lihca, como en la
economica o culty-
ral, dan razones
fundadas para
afrontar con opli-
mismo el 97 un afo
que, de cumplirse
las  expectativas,
ayudaria a nuestro
Pais a sentar unoas
bases serias y hirmes
que le permitiran re-
cuperor su preshgio
y relevancia y en
convertirse en polo
de reterencia en lo
Europa del slgiﬂ XXl
uin t_"..{['ﬂf,jﬁﬂ I|1|.',‘,'l"|-l:'_'i
de cambios y posibi-
lidodes

Los
acontecimientos pre:-

diren ekitaldi, ospakizun, ini-
ziatiba eta ekintzei begirada
bat emanez gero, ajenda
oparo eta aberatsa ageri zai-
gu. Sortzen ari den mundu
berrian Euskadiri Europan to-
ki berezia izaten lagunduko
dioten gertakizun aipaga-
rrien  bezperan gaude.
Guggenheim Museoak ateak
zabalduko ditu urrian eta be-
re erakusgeletan mundu guz-
tiko pintatzaile eta eskultura-
gileen artelanik ikusgarrie-

FJI’LI"I"I-EI'EI';.

vislos son de coroe-
tel p::rhhm Yy econo:

nak egongo dira. Arlo politikoan, Euskadik burujabetasun-
maila berri bat lortuko du hazienda arloko erabaki garran-
fzitsu baten ondorio bezala: Euskadin jasotzen diren zerga
guzti-guztiak Araba, Bizkaia eta Gipuzkoako Foru Ahaldun-
diek bilduko dituzte aurrerantzean, eta arauak egiteko gaita-
suna izango dute gainera. Ekonomiaren arloan dagoen itxa-
ropena ere ona da, eta ekonomia hazi egingo dela eta lan-
postu berriak sortuko direla uste da. Guzti honekin batera,
euskaldun guztiontzat pakea lortzea gertuago balego!

vidiable e incompa-
rable para una de
los colecciones de
orte moderno mas
importante de todo
el mundo, pues en
él, junto o los fondos
propios de la Fun-
docién necyorgul-
na, se expondra uno
importante  colec-
cién de arte contem
poranec gue esld
siendo  adquirida
por las instituciones
vascas y una omplia
muestra de la obra
de los artistas vascos
mejor considerodos
1“1:!.':1'{1ﬂ{1ﬂﬂ.ﬂ1:.ﬂ1.ﬁ'.1’.f;
Su inauguracion es
'a prevista para pri-
meros de octubre de

| 907
Estos dos acontec
mientos sucederan

durante un ano gue
en lo economico es
6 morcodo por las
buenas perspect-
vas. las previsiones
de crecimiento eco
nomico y creacion

mico ¥y consishiran

en la entroda en vigor de los acuerdos politicos que estan sien-
do negociados entre el Gobierno Vasco y la Administracion
Central espanola, y que supondrdn la ampliocién y consolida-
cion del autogobierno de la Comunidod Auténoma Yasca en
materias fan importantes como la fiscalidad, la tormacion per-
manente de los trabajadores y los telecomunicaciones. Es es-
pecialmente importante la negociacion sobre la actualizacion
del Concierto Econémico que permitira a los hociendas vascas
la recaudacién de todos los impuestos en vigor ~renta de las
nersonas, sociedades, transmisiones, potrimonio, valor anadi-
do o sequros- y les concedera capacidad normativa y regullcls-
doro en ko mayoria de ellos. El cierre de este acuerdo permihi
ra a Euskadi obtener un nivel de soberania fiscal y financiera
sin parangén entre las regiones del viejo continente y casi
equiparable a la de los Estados europeos. | .

El hecho que mayor proyeccion infernacional fendra y
que, sin duda, permitiré a Euskadi figurar en el e_s.cupﬂrmeffe
la arquitectura y el arte a nivel mundial, seré |1'.'Jh inauguracion
del Museo Guggenheim Bilbao. El edificio, dliﬂ‘l"lﬂ{'ljﬂ por el ar-
quitecto norteamericano Frank Gehry y F?nstrmdm integra-
mente por empresas vascas, sera, en opinion de tlc:& especia-
listas, una obra de arte en si misma y se convertira en Iﬂ. obra
crepuscular de la arquitectura del S XX. SerG un envoltorio en-

de empleo son favo-

rables y permitiran o la economia vasca consolidar su recupe:-
racion, Todo ello, en un momento en el que insttuciones, em
presarios y trabajadores estan realizando un enorme esfuerzo
de competitividad y ojuste para superar el examen europeo y
poder participar desde el primer momento en el estableci-
miento de la moneda europea. Bl EURO, asi se lloma lo nueve
unidad monetaria europea que entrara en vigor el 1 de enero
de 1999, sustituira progresivamente y en un plozo ae siefe
afios a todas las monedas estotales de los paises de la Union
Europea. Los paises que a finales de este ano no esten prepa:
rados para gfrﬂnlgr el nuevo reto que Nos impone el proceso
de unificacién de Europa no podran disfrutar de las ventajos
de todo tipo que surgiran a partir de la enfr ada en vigor de la
moneda Unica europea

Euskadi afronta por tonto un afio lleno de riesgos que con
el esfuerzo de todos los hombres Y mujeres dﬂbc_rc'm converif
se en ventajas y oportunidades para mejorar rf;'l bienestar y &
prestigio de nuestro pueblo. Ojalé que este estuerzo s l[.‘-;.--.:::L“
ra ver Dc:::mpﬂﬁﬂc!lr:: pOr un mensoje de POL Yy reconc HCHON
entre todos los vascos. B

Bingen Zupiria
Director de Prensa del Gobierno Yasco
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UNA COCINA CON MUCHA ESCUELA

nork ez du zalantzan jarriko sukaldaritzak Euskal Herri osoan duen garrantzia.
Hemen denak gabiltza sulkaldean edo txokotan janariak prestatzen eta thern-
kuntzak egiten. Mundu osoan izena eta ospea lortu duten gure sukaldariek ez

zuten laguntza eta eskola haundirik izan aurrera ateratzeko eta lan haundia egin
behar izan zuten ofizioa ikasteko. Baina gauzak aldatu egin dira. Gaur egun, Eus-
kadin sukaldaritza eskola ugari dago. Bertan ikasleek, kozinatzeaz gain, nego-
zioaren alde guztiak ikasten dituzte benetako profesionalak izan daitetzen. Profe-
sional horien bila etorriko dira gero munduko edozein lekutatik.

Las guias de gastronomia y los ex-
pertos en la materia han vuelto a distin-
guir con maximas calificaciones a coci-
neros vascos que ejercen su
arte en Euskadi y en ofros
lugares del mundo. Se cons-
tata que los grandes maes-
tros surgidos de lo que se
llamé MNueva Cocina Vasca
siguen en lo alto del escala-
fén internacional, y tambien
se gprecia la consolidocion
de ofros talentos surgidos
posteriormente enire j[ovenes
cocineros. Una excelente sa-
lud de la cocina en Euskad:,
en su exponente mas llama-
fivo, que tiene su comple-
mento en el trabajo que es-
cuelos de hosteleria y de
cocina llevan o cobo bus-
cando nuevos falentos y for-
mando profesionales en to-
dos los ambitos de la hoste-
=gy il.". COCING

Podemos alirmar con
taccion qué eén nuesira
nomig F‘lli]::,-' CO505%5 ini-

vles que diticilmente

len superar. Tenemos

Jro r]ﬂ'j.”ﬂl'l"lﬂﬁﬁlﬂﬂ :r"

ficion que, por encima
hacen que los
sascos seamos uno de los pueblos que
Jyor preocupacion y atencion dedi-
an ol buen comer. Basta con echar un
vistazo a cualquier recetario de cocina
para toparnos con palabras y toponi-
mias vascas y comprobar que estos
erras y sus hombres han hecho con-

e Tallaal s
LA L

tribuciones fundamentales en el arte
culinario. Un valor integrade con ma-
yosculos en nuestro polrimonio social

y cultural que permite que, desde cual-
quier latitud, sea impaosible recardar o
imaginar nuestra tierra sin pensar en
sus platos. la gastronomia es aqui,
junto con su paisaje, clima, historia y
arte, parte de nuestro peculitar caréc-
ter.

Ignacio Valsigorri

UNA DESPENSA PRIVILEGIADA

Entre los foctores que facilitan vy
Eﬂnfl’ll’_m}fﬂﬂ a esle reconod-
miento y prestigio de lo cocina
vasca destaca, en primer lu-
gar, la existencio de una des-
pensa privilegioda. Lo presen-
cia en nuestras costas, huertas,
bodegas y mercados de unos
productos de primera calidad
permile que nuestra cocing
disponga de una excelente
materia prima. El mar aporta
una buena parte de estos pro-
ductos y es reconocido que
buena parte del éxito de nues-
ra cocina esta precisamente
en su particular y sabia mane-
ra de preparar el pescado
Una autoridod en la moterio
como Juan Mari Arzak ha di-
cho que “en la forma de tratar
el pescodo somos los mejores
Somos un pueblo pequeno y
tenemos una cocina limitada,
pero hemos conseguido hacer
famosos los platos de txipiro:
nes, las angulas o la merluza
en salsa verde, que en Euskadi
no hay nodie que la prepare
mal®. Es un hecho conocido
que lo que se lomo nueva co-
cina vasca era una elaboracion que los
arrantzales conocian desde antiguo:
dejar el pescado no muy hecho, conse-
guir sacar de él todo su sabar, poten-
ciarlo incluso. Una relacion con los pro-
ductos de la mar que se ha ensenfado a
todo el mundo.



Los escuelas de cocina forman a los jévenes en todos los campos de la hosteleria

Pero somos tombién uno zono pri-
vilegiada por disponer en nuestro terri-
torio o en sus proximidades de otros
productos localizados en los bodegas
de la Rioja, la Ribera del Ebro, las Lan-
das, los Pirineos o directamente desde
nuestros caserios. El estuerzo llevado a
cabo por el Gobierno Vasco con la im-
plantacion del Label de Calidad Ali-
mentario, Eusko Label, garantiza onte
el consumidor que determinados pro-
ductos rebnen las exigencias de un olto
standard de calidad. Lo K de kalitatea
con la que se distingue o los productos
de Eusko Label yo lo han recibido la
patata de Alava, el cordero lechal del
Pais Vasco, los pimientos de Gernika, lo
miel, el pollo de caserio o los productos
de nuestros baserris

PATRIMONIO DE NUESTRA CULTURA

Unos productos de primera calidad
que nuestros cocineros han ensenando o
elaborar y preparar o todo el mundo. Te-
nemos unos profesionales de la cocina y
la restauracion atentos a conservor ese
pafrimonio culinario y a innovar en el
mundo de las nuevas fendencias. Estan
ya en los libros de historia nombres de
restaurantes y cocineros como Luciang,
el Amparo o el mitico Alejandro Caveri-
viere, descubridores e inventores de le-
gendarios platos que podemos encontrar
en las cartas y menUs de restaurantes y
hogares de todo el mundo. Nombres le

gendarios o los que en recientes déco-
das se sumaron Arzak, Argifiano,Subi-
jona, Rateta, Castillo, Irizar y ofros pro-
motores e impulsores de la nueva cocina
vasca, Todos ellos, junto a cocineros mas
jGvenes en edad que no en experiencia,
como Berasatequi, Arbelaitz o Zuluaga,
son la élite de la cocina vasca en la ac-
tualidad, El toque innovader que han
dado al clasicismo y sobriedad de nues-
lros recetarios es una aportacion Impa-
gable a nuestra cultura.

UN PUEBLO QUE COCINA

Y entre otras cosas tenemos también
mucha escuela en la gastronomia. Escue-
las que se extienden desde cada uno de
los hogares de Euskal Herria (en Euskadi
todos cocinamos) en txokos y sociedades
y en los fogones de restaurantes, asado-
res, sidrerias, casas de comidas, bares,
lascas y merenderos donde maesiros y
profesionales ensenan diariomente sus
habilidades a jovenes profesionoles. MNo
falta, por fanto, ni ambiente ni medios
para que los jovenes vascos puedan en-
cavzar esta vocacion. Para ello disponen
también, y en los dlimos tiempos con
mas ofertas, de escuelas de cocina y de
hostelerio. Centros educativos en los que,
ademas de facilitarse los rudimentos ba-
sicos para trabajar en cualquier cocing,
<e forman los técnicos que constituiran el

tejido profesional de nuestra industria fu-
ristico-hostelera.

LA FORMACION DE UN COCINERO

De todo lo dicho hasta ahoro se
puede deducir que la profesion de coci
nero nunca ha sido menospreciada en
Euskadi. Sin embargo, su estudio aco-
démico era hasta hace poco escaso
mente valorado por los jovenes que, al
acabar sus estudios secundarics, prefe
rian las salidas universitarias © la for:
macion en especialidades técnicas e in
dustricles, Estomos ocostumbrodos o
escuchar o alomodos cocineros como
se introduieron en el mundao de la coc
na, bien por tradiciones tamiliares, bien
por acontecimientos personales pura-
mente casuales. En estas narraciones
ESI;UEI‘IUI"I"IG& rﬂml}!ﬂn CLATIC 'l:"l muchno-
cho que se iniciaba en la protesion de-
bia tener una voluntad a toda [Jrhu??:--_': ¥
pasar verdaderos calvarios hasta con
sequir la confianza de un jete de coci-
na. Solo quien tenia la suerte de frope:
zar con un maestro podia aspirar @
uprcndm t}li:u‘.ﬁ, los demds estaban con
denados a hundirse en el humo gris de
fogones sin demasiados principios. En
Fuskadi ese maestro con el que se fro
pezaron algunos jovenes fue Luis Irizar
un genig cOMO COCINero y como _."."i‘_?f'
SOr Y quien 5.ir:,tn'||';:|r|:.L |1|:J dil:]-'li“.l que 15
fruta enserando. Verdadero pionero de
la ensefianza culinaria en la década de
los sesenta, Irizar tormo cocineros en
escuelas privadas ligndos a cenfros
hosteleros cuyas cocings ha C'-‘-“‘E"f’l"'-‘



las sociedades son un fenémeno fipicamente vasco donde tradicionalmente han sido los

hombres los que han cocinado

Fueron tiempos de tanteo, con Zarauz
como escenario en el Euromar, en ex-
periencias Dreves perc que sirviercn
para poner los bases de nuestra
infroestrucutra educativo-culinaria. En
la actualidad las escuelas oficiales de
hosteleria dependientes del Departa-
mento de Educacién ofrecen la forma:
cion mas integral para los [Gvenes sin
experiencia. Son los centros de Lejona,
Vitoria y el del Alto de Miracruz en Do-
nostia, que ofrecen una ensengnzo
equivalente a la de la formacion profe-
sional, A ellas deben sumarse las es-
cuelas de cocina privadas creadas por
niciativa de los osociociones de hoste-
leria. Artxanda en Bilbao y también
Donastia cuentan con sendos centros en
los que la formacion es mas completa y
donde se inscriben alumnos que previo-
mente pueden haber recibido olgunas
ensefionzas en ofros centros. Como
smplemento, y para perfeccionar el
anorama, existen ofros centros y aca-
15 que ligadaos a iniciativas priva-
parten clases de perFecci:::nu-

en especialidades de la cocina y

1 Son centros entre los
destacon lo preshigiosa escuela de

a de Luis Irizar, la de Karlos Argi-

no en Lorouz, lo Escuele de Cocing

» Santurtzi, la del Instituto de Maquina
larramienta de Elgoibar, la de Ofati o
1 del Centro de Formacion de Coope-
fivas de Mondrogén. Un panorama
-ompleto, como se ve que permite com-
probar el éxito que estos estudios han
obtenido entre nosotros en un momento

20O

L

en que estan en crisis olgunos estudios
clasicos, y cuando estos centros garan-
tizon oblener un puestc de frabajo o
casi la totalidad de los alumnos matri-
culados. Es preciso reconocer y desta-
car que muchas de estas escuelas sur-
gieron por el interés y la inquietud mos-
trada por los asociaciones de hosteleria
del pais en un afén de contar con pro-
fesionales perfectomente cualificados
para trabajar en el sector. Las iniciati-
vas de los hosteleros de Donestia, pri-
mero, y de Bilbao, hace tres afos, con
sendas escuelas de hosteleria, hablan
de un interés no sélo por preparar a
proftesionales en lo cocing, sino de tor-
marles en todos los campos relaciona:
dos con la hosteleria,

LA COCINA QUE VIENE

En puertas del nuevo milenio y en
un mundo con cambios en los compor-
tamientos y en los gustos, la alimenta-
cion y la cocina también estan experi-
mentando procesos de transtormacion.
la revolucion agroalimentaria con la
intfroduccion de nuevas técnicas de cul-
ivo y el perfeccionamiento de los sis-
temas de conservocion y de transporte
ha provocado que hayan desopareci-
do los producios de temporada y se
pueda disponer ahora de una amplia
oferta de viveres en cualquier época
del afio. El interés creciente de los ciu-
dadanos por una dieta equilibrada es-
ta provocando un cambio en los habi-
tos alimenticios. Tampoco debemos
menaospreciar ofros fenémenos socio-

€RREPORTAIA

les como la americanizacién de las
costumbres que en el ambito alimenti-
cio inunda nuestra vida con alimentos
rapidos, fast-tood, o ligeros, light, los
alimentos precocinados o los servicios
a domiclio, catering. Nuevos concep-
los que tienen su correspondencia en
la hosteleria y en el turismo. Los profe-
sionales deberan recibir ahora una
formaocién que les permita adaptarse a
los tiempos cambiantes. En los escue-
las de cocina, ademas de saber pre-
parar un bacalao o servir un ving, re-
ciben clases de direccion de empresas,
g&l’ﬂr‘lfiﬂ, comercio, idiomas, relacio-
nes publicas, y en todos las materias
relacionadas con cualquier rama de lo
hostelerio. Los responsables de estos
centros han destacado que son escue-
las en las que no se pretende tormar o
arfistas, sino profesionales y empresa-
rios que sean copaces de trabajar
también en el comedor de un colegio u
hospital o en lo barra de un bar

Recientemente un grupo de presh:
GI0s0s COCINeros Yoscos imparho un cur-
sillo basico de gastronomia en una ikas:
tola de San Sebastian. Los alumnos eran
nifios de edades comprendidas entre los
@y los 11 anos. Se pretendia celebrar el
Dia Internacional del Gusto y algunos
cocineros quisieron ensenar @ n:f:'*..ringuir
los sabores elementales, la participacion
en la recreacion culinaria de otros senti-
dos como el olfato y la vista y alguna
nociones basicas de gastronomia. Tras
los clases todos los cocineros destacaron
la gran cultura gastronémica que de-
mostraron poseer los alumnos. Juan
Maria Arzak llegé a pedir que las ikas-
tolas tuvieran una asignatura de cocina
en la ensenanza elelemental. No es una
mala propuesta, quizas alguno de los
alumnos que participaron en la mecio-
noda experiencia no olviden su primer
encueniro con un gran cocinero y quie-
FON ENCOVZAr 5Us VOCOCiones en ese sef
tido. Escuelas para poder formarse no
les faltaran en Euskadi. También tendran
cerca grandes maestros para poder per-
feccionar su técnica y un piblico deseo-
so de probar nuevos platos y especiali-
dodes. Y quizés puedan colocar sus
nombres en lo élite de la alta cocing,
donde Euskadi sequird ocupando un
puesto destacado, W



ENTREVISTA

elipe Emesto Muguerza,
56 anos, casado y con
dos hijos, pertenece a
ese fipo de hombres que fie-
ne una doble identidad: es
vasco y también es argenti-
no. Aunque nacio en Neco-
chea, sus abuelos (navarro
él, de Iparralde, ella) supie-
ron inculcarle el amor por su
tierra madre, su cultura y
sus tradiciones y ahora este
vasco-argentino, como ftan-
tos otros, se siente orgulloso
de ser argentino y se estre-
mece cada ver que se pro-
nuncia la palabra Euskadi.

Felipe Muguerza junto con Alfredo Di Stefano recibe del Alcalde de San Sebastian el Tam:
bor de Cro

FELIPE MUGUERZA, TAMBOR DE ORO DE ESTE ANO

"NO CREO QUE ME PUEDA OCURRIR YA NADA MEJOR”

El amor por todo lo que representa
ser vasco le llevé hace dos aios a lo
Presidencio de lo Federacion que redne
a los 84 Casas Yoscas de Argentina-la
FEVA- y ello ha motivado que la civdad
de San Sebostéan le concediera, ol
igual que al gran Di Stetano, el Tombor
de Oro, maximo golordén que oforga
lo bella copitel guipuzcoaona a aquellas
personas, que no habiendo nacido en
Donostia, se destacan por su amor por
la civdad.

La entrega del premio tuvo lugar el
20 de Enero, Dia de San Sebastian, du-
rante un solemne acto donde no falto-
ron autoridades, tambores, cocineros y
... légrimas de emocion “por el honor
recibido”. Cuentan los cronistas de ese
dia que “la saeta rubia” lloré en varias
ocasiones y que a Felipe Muguerza le
costé un gran esfuerzo mantener el tipo
y la voz. Como &l mismo reconoce en lo
siguiente entrevista que concedi a Eus-
kal Etxeck, oprovechondo su visita a
San Sebastian, “no creo que ya me
pueda ocurrir nada mejor”

Euskal Etxeak.— 3Qué sinti6 en el
momento de recibir el Tambor de Oro?
3Qué paso por su cabeza?

Felipe Muguerza.— Ahi enframos en
lo mas dificil, porque para mi no es tcil

explicar lo que significa recibir ese enor-
me galardén, que es el Tambor de Oro.
Ademas, recibirlo en la ciudad de San
Sebastian, con ese calor que le da acd
todo el mundo. Porque aqui no solamen-
te te hace sentir ese calor lo persona que
te lo entrego que es el Alcalde, sino que
toda la civdad permanentemente va va-
lorandolo ¥ te van reconaciendo vy felici-
tando por la calle y te encuentras con-
que todos estan con un clima festivo.
Realmente estan festejando algo, te estan
ogasajondo permanentemente. Es una
cosa tan indescriptible, tan dificil de con-
tar, que cuando llegue o mi tierra va @
ser muy dificil que les pueda hacer en-
tender lo que yo he vivido. También a us-
tedes les puede resultar dificil entender-
me, pero por lo menos ustedes conocen
mas este pano, CONOCen como es esia
maravillosa tierra y bueno. .. Pero yo me
siento atonito sin salic de la sorpresa y
realmente emocionado hasta el punto de
no pader articular palabra en algin mo:
mento,

EE.~ 3En olgin momento imagino
que la ciudad de San Sebastian pudiera
otorgarle su galordén mas emblematico?

FM.- Yo jomés me podia imaginar
que algo asi pudiera ocurrir, porque la
actividad que desarrollamos nosotros

allé no es algo que sea muy conocido yo
que los medios de comunicacion no se
hacen eco de nuesitras cosas o, si lo ha-
cen, es en pequena medida, asi que |a-
mas pensé que alguien aca pudiera te-
ner idea de que nosolros irabajabamos
en lo que modesiomente pu:,-:{em:.; Lo
sorpresa para mi fue fremenda y ode
mas na lo p-::-dm creer. Pero en hin, esto
es la realidad y he de decir que posible
mente no vaya a fener en mi vida emo-
ciones como las que he tenido estos dias

EE.- ;Cree, enfonces, que esto es 1o
maximo que le puede ocurrir?

FM.- Yo creo que no me puede
ocurrir nada mejor. Esto ha sico para
mi algo que recordaré durante toda m
vida. No fienen idea ustedes lo intensi-
dad de los emocicnes que he vivido

LA CABEZA VISIBLE

FE.- En su opinion scual ha sido el
motivo por el que la ciudad de San Se:
bastian ha decidido concederle este
afio uno de sus Tambores de Oro?

F.M.- Yo solo soy la cabeza visinie
de todo el movimiento vasco que hay en
Argentina. Nosoiros tenemos B4 cen:
lros vascos que permanentemente ira-
bajan en actividodes propias dela cul
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tura y tradiciones de esta tierra. Es per-
manente la octividod de los Cenlros
Vascos. Ademas, la forma en que hemos
seguido sinfiendonos vascos se lo debe-
mos a nuesiros abuelos que nos ensefia-
ron @ vivic juntos todos nosolros con
nuestras tradiciones, nuesira cultura,
nuestra alegria. Este tipo de cosas que
hemos mantenido nosotros alli ho tras-
cendido aqui a partir del afio 81, cuan-
do comenzaron las relaciones por los
permanentes viajes de gentes de Euskadi
hacia Argentina. Por su parte, las outori-
dades del Gobierno han aprobado una
Ley donde se regulon los relaciones con
las Colectividades Vascas... y enfonces
en el ir y venir de cosas, nosofros fam-
bién hemos dado a cono-
cer qué es lo que guarda-
bamos en nuestra cajita du-
raonte lantos anos, decenas
de anos. Cuando han ido
de aqui han visto aquel tra-
bajo que se ha hecho, si-
lencioso y pociente, duran-
te fontos ofos y sumodo
eso a la corriente perma-
nente de viajes que realiza-
mos hacia esta tierra, ha
mohivado que valoraran lo
nuesiro v, bueno, que éxa-
geroran nuestros méritos y
nos concedieran este pre-
mio, que insisto, es algo
que llevaré de por vida,
EE.- ;Cémo va a cele-
brar este premio a su re-
greso a Necochea?
M.~ DirG como vamos
a sequir festejandolo. Antes
de venir, cuando me anunciaron la con:
cesion de este galardon, automaticamen-
te hubo fres o cuatro homenajes de los
niros vascos. Festejomos el Dia de San
shian con una cena el viernes anterior
naje v alli me rindieron otro home-
. El dio onterior, en la municipalidad
le Mecochea, el Intendente |Alcalde) me
‘ondecord por haber recibido este pre-
mio. Los diarios de la zona de Necochea
¢ Mar del Plata se han ocupado también
profusamente de este asunto, asi que esto
alli ha tenido mucha difusion ¥ YO No crec
que dlli se pueda saber la importancia
que en Donosha liene este premio, pero si
no la saben, por lo menos la intuyen, por-
gue ha sido realmente una codena de en-

revistos en television, periédicos, efc.
Ademas, me han pedido que cuondo
vuelva les lleve fotos y material para po-
der sequir dando informacién sobre este
acontecimiento,

UNA CIUDAD CONOCIDA POR TODOS

EE.~ ;Quiere decir que en su ciudod
s¢ conoce San Sebastian?

FM.- Realmente San Sebastin en

entina la conoce todo el mundo. Si en
algo hemos contribuido los vascos es en
hablor de nuestras cosas, nuestras cos-
tumbres, nuestras ciudades, porque nos
sentimos orgullosos de lo que somos. Y
esto ha tenido una gran difusion y la va

a sequir teniendo cuando yo regrese, pe-
ro no va ser mérito mio, sino de todos los
Centros Vascos.El vasco esta orgulloso de
sus cosas y conoce Donosha fiene amigos
alla y va y habla por todos los lados. En-
tonces la rascendencia que se logra no
es por ser un promotor creado al efecto
sino que es un promotor natural, un pro-
molor por el sentimiento que aflora cuan-
do habla de su fierra.

EE.- Esta ha sido la primera vez que
celebraba el Dia de San Sebastian en
Donostia, scbal es su opinion de la fiesta,
qué es lo que mas le ha sorprendide?

EM.— Yo estoy acostumbrado a unas
hiestas donde se hacen una serie de actos
y alrededor de esos actos se concentra la

gente a mirar. Este San Sebasfian de Do-
nostic no fiene nada que ver con el que ce-
lebramos alli. Aqui, desde la noche ante-
rior, la gente, el pueblo de San Sebastian
esks de fiesta. No es un especiaculo para
mirar, sino que lodos eskan de fiesta en la
calle, con una alegria desbordante y, ade-
mas, pareceria como que hubieran defe-
nido el reloj en el mundo y se hubieran ol-
vidodo del trobajo para salir a la colle, o
manifestarse publicomente asi. Es uno so-
ciedad espectacular. Esto es algo increi-
ble. Todo el mundo participa activamente
porque esha fiesta no se hoce para los de-
mas, sino para ellos mismos.

EE~ Y por dltimo, 2Qué se siente al
compartir premio, profogonismo e, inclu-
s0, porfodas de periddicos,
con una persona de la cate-
goria de Alfredo Di Stetano?
EM.- 5e lo dije al propio Di
Stefano cuando le he cono-
cido, [yo no lo conecia, sim-
plemente cvondo nifo le
habia visto jugar en Argen-
ina en una a dos opartuni-
dades), entonces le dije: yo
nunca en mi vida creia que
pudiera conocer al gran ju-
gador de futbol como ha si-
do. Para mi Di Stefano es,
ademas de un excepcional
futbolista, un embajodor de
lujo que tenemos los argen-
tinos.Y el hoberlo podido
COnoCer es gracias a esta si-
luacién que he vivido al ha-
berme galardonado con el
Tombor de Oro.

EE.- 3De qué hablaron?

FM.= Bueno el realmente de lo tnico
que habla es de San Sebastian. Es un fo-
natico de esto ciudad y todo de lo que me
ha hablado ha sido de Donostia, de las
cosas que ha hecho acd,... y también
tratébamos de explicarnos el uno al ofro
el estado de emocion que sentiomos en
ese momento. Estoba tan emocionado
que en algin momento de la entrega de
los Tambores no le salian las palabras y
tuvo que esperar unos instantes para re-
cuperarse, algo que me pasd a mi fom:
bién, porque, insisto, la concesién de
este premio es algo incomprensible, pa-
ra mi todavia mas que para él, ya que
es un hombre que ha tenido toda la glo-
ria y es un personaje poblico. M



CARTAS AL DIRECTOR

El Euzko Etxea de la ciudad argentina de La Plata nos envia la

siguiente colaboracién en la que se da cuenta de la creacion de
la Catedra Libre de pensamiento Vasco y de las actividades pa-
sadas y futuras que en ella se desarrollan.

UNA CATEDRA DE
PENSAMIENTO VASCO

Lo catedra Libre de Pensamiento
Vasco fue creada en 1.994 mediante
un convenio celebrado entre nuestro
Centro Vosco (Euzko Etxea) y la Univer-
sidod Nacional de La Plata-UN.LP
Fundada en el afio 1905 por D. Joa-
quin V. Gonzalez, quien fuera su Presi-
dente y protesor por mas de 10 anos,
la U.N.L.P es sumamente conocida en el
mundo por su prestigio ocodémico ¥
por haber egresado de ella, y contar
entre su elenco de catedraticos, nume-
rosas figuras del quehacer politico e in-
telectual del pais.

Durante el periodo 1.994/95 se
llevaron a cabo una serie de conferen-
cias relocionadas con los siguientes te-
mas: “La inmigracién vasca en Argen-
tina” a cargo de Pablo Ubierna, “Es-
pacio geografico de Euskadi en Euro-
pa”por Maria Inés Robiani y Hector
Dupuy, “El euskera” por Jon Kepa Er-

kiaga, la presentacion del libro “los
abuelos vascos en el rio de La Plata”
por Alberto Sarramonte y “La Literatu-
ra vasca” a cargo del profesor Enrique
Aromburu, que presento su libro “los
vascos” .

En 1.9964 se consalida la actividad
de la Catedra ol pasar a depender de
la Secretaria de Extensién Universitaria.
Durante el thimo ciclo lective se desa-
rrollaron actividades tales como “Cur-

ZUEN GUTUNRK

so de Historia de Euskadi® o cargo de
Pedro Greaves Ochandiano, un ciclo
de charlas sobre “El complejo empreso:
riol de Mondragén, ayer y hoy” a cor-
go del Ingeniero agrénomo José Orbai-
ceta y la conferencia de Marta Grimal-
di sobre “Aspecios genealogicos de
una tamilia vasca”,

Para este ofio se proyectan, ade-
mas de los actividades ocadémicas,
una serie de actos culturales lexposicior
nes, conciertos del coro de Euzko Etxea,
efc) en lo Coso de lo Culiura de la Uni-
versidad v de reciente creacion

El balance ha sido pasitive v el re-
sultado esté a lo vista: un real comien-
zo de integracion con lo comunidad
universitaria favorecido por una actitud
de apertfura, a lo que debemos brindar
todo nuestro estuerzo. M

M.C .Maoldonodo
Martha Genzéalez Zaldue
Euzko Etrxea de La Plata

Desde esta Seccién queremos animar a todos los lectores de Euskal
Etxeak a que colaboréis enviando cartas sobre todo aquello que sea de
vuestro interés o bien aportando vuesiras sugerencias sobre la revista.

Si eslais interesados en enviarnos vuestras cartas, recordad que los
textos no deberan exceder de 30 lineas mecanografiadas y que debéis
enviarlas por Fax al nimero 34-45-187832 de Vitoria.

Esperamos vuestra colaboracion.
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BOLETIN DE SUSCRIPCION

Todos aquellos interesados en recibir la Revista Euskal Etxeak o aquellos que al recibirla hayan de-
tectado algin error en sus datos personales, pueden enviarnos este cupon debidamente cumplimen-
fado a la siguiente direccion:

Inaki Aguirre. Secretaria General de Accion Exterior.
C/ Navarra N 2 Vitoria-Gasteiz 01006. Pais Yasco

Nombre: ..oooviieeeieienieans




CENTROS VASCOS

Marta Llarroechea observa junto con el Secrefario General de Accion Exterior, Andoni Or-

tzar, folografias de Deusto, lugar de nacimiento de su cbuelo paternc
ESPOSA DEL PRESIDENTE DE CHILE, EDUARDO FREI

MARTA LARRAECHEA:
"ALARDEO DE TENER SANGRE VASCA"

Una breve mirada a Marta Larrae-
chea, esposa del actuol Presidente de
Chile, Eduardo Frei, es suliciente para
comprobar que se frata de una mujer
con empuje, una cualidod que, segun
ella misma reconoce en una entrevista
concedida o Euskal Etxeak heredo de
su abuelo paterno, un vasco de Deusto
que huyo unto con su hermano del ho-
rror de una de las guerras carlistas
ra buscar fortuna al ofro lado del Atlan-
tico."De los vascos siempre he pensado

s0n gente con un empeno fremen:

abuelo era asi. Llego hasta estas

5 con lo puesto después de haber

io en Uruguay y Argentina y termi-

luerio de una hacienda, y creo que
empuje que &l tenia yo lo he here-
dode”-reconoce orgulloso—.

De su empenio y energio haobla el
nterés que ha manifestodo desde que
scupa el puesta de primera dama
o3 aspectos sociales y culturales de su
pais, empenio que le ha llevado, entre
ofras cosas, a la presidencia de orga-
nismos y fundaciones interesadas en los

bre todo, la infancia. No hace muchos
meses se la ha visto en calidad de anfi-
triona recorriendo todas estas tundacio:
nes junto con las esposas de los presi-
dentes que asistieron a la Olima Cum-
bre Ibercomericana celebrada en San-
tiogo de Chile.

A pesar de que lodavia no conoce
Deusto, “aunque mi espose ha estado
ya varias veces” y de que la muerte
temprana de su abuelo impidiera que
éste transmitiera a su descendencia al-
gunas de las costumbres mas arraiga-
dos de su pueblo, Marta Larroechea
alardea siempre que la ocasién se lo
permite de tener ascendencia vasca,
“en Chile —dice- todo el mundo sabe
que llevo sangre vosca. Cuando se pu-
blica mi curriculum sale mi ascendencia
y yo me encorgo de decirlo siempre en
las entrevistas que me hacen”.

5Y de gostronomic? “Bueno cuando
era chica —dice- recuerdo que comiamos
bacalao y que a mi padre le gustaba mu-
cho la morcilla, hasta el punto de que lo
comia todos los sabados. A mi fambién es
un plato que me gusta”. M

CUSKAL ETXEAK
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CENTROS VASCOS

CUSHAL €TXEAK

Durante la celebracién del Oltime
Congreso Mundial de Colectividades
Vascos, celebrado en Vilorio-Gasteiz
en noviembre de 1995, los delegados
nacionales reunidos detectaron graves
carencios en cuanto a lo folta de infor-
macion que tenian sobre Euskadi, asi
coma las dificullades mateniales de co-
municacion entre las Euskal Etxeak y las
Instituciones Vascas,

Para poner remedio a estos proble-
mas reales, el Gobierno Vasco y los en-
tes dependientes de él, como Euskal Irra-
ti Telebista, decidieron poner en marcha
dos ambiciosos proyectos con el objeto
de responder a la demanda de los Vas-
cos del Exterior. Por una parte, se inicio
la emision via satélite de la programa:
cion de Euskal Telebista, Euskal Irratio y
Radio Euskadi y por ofra, se procedio a

vipar a los Centros Vascos de material
‘i}rjc:\rmﬂl'rm, para que a través de INTER-
NET tuvieran acceso a toda la intorma-
cion disponible en esa red sobre Euska-
di y pudieran comunicarse, por medio
del carreo electrénico, con las Institucio-
nes Vascas y con los diferentes Centros
Vascos repartidos en 16 paises dileren-
tes del globo.

Hoy en dia esos dos proyecios son
ya una realidad y la mayoria de las Eus-
kol Etxeck pueden ver ETB y estan co-
nectodas a esa red intermatica mundial,
con la posibilidad de “navegar” y viajar
a Euskadi jsin moverse de su silla!

Esta nueva herramienta permite con
suma facilidad realizar maravillas que
hace unos anos nos hubieran parecido
ciencia hiccidon. En estos momentos mas
de 47 “paginas WEB" y 22.150 temas
hablan de lo vasco en INTERNET!

Podemos encontrar casi todo lo que
queremos saber sobre nuesiro Pais, su
historia, sus civdades y pueblos, su cul-
lura, su genealogia, sus depories, su
economia, sus universidades, la genea-
logia de sus apellidos, sus vinos, sus
medios de comunicacion, el Guggen-
heim, sus Euskal Etxeak vy tantos ofros
temas que pueden ser de sumo interés
para cualquier curioso que quiera “na:
vegar” en la red.

EUSKAL HERRIA EN INTERNET

INTERNET va a permilir la interconexion de fodos los Centros Voscos

Entre las paginas WEB de interés
senalaremos en primer lugar lo del Go-
bierno Vasco, pero también otras co-
mo, SPRI, Eusko lkaskuntza, Euskal Te-
lebista, Buber, la EHU/UPY, el Basque
Studies Programme de la Universidad
de Nevada, El Pais Vasco en Internet,
Découvrez le Pays Basque Nord, Axu-
lar, PaisVasco efc...

Ademas y como novedad, dentro de
muy poco tiempo esta misma revista
EUSKAL ETXEA estora disponible en
la red. Para ello, deberan darse los
pOsos siguientes:

1. Conectarse con Adobe Systems en
htt: / [weww.adobe .com

2. Pulsar el botén “Get Acrobat Rea-
der” v luego, “Download”

3. Bajarse el fichero adecuado al siste:
ma operativo: ard2e30.exe para
Windows 95; arléed0.exe para
Windows 3.x
En ambos casos, la version del

Acrobat Reader debe ser la 3.0

4. Instalar el Acrobat Reader (hacien-
do doble click en el fichero bajado).

5. Lainstalacién de este progroma per-
mite, en lo sucesivo, visualizar los fi-
cheros en formato.PDF, como la re-
vista Euskal Etxeak, el Boletin Oficial
del Pais Vasco, etc.

6. Conectarse con el Gaobierno Vasco
en http:/ /www.euskadi.net

7. Mavegar por las opciones: “Infor-
macion del Gobierno Vasce”, + “Re-
vista Euskal Etbeck”, hasta dar con
el lichero en el disco local. Una vez
ahi, basta con hacer doble click en
ese lichero para que se ejecute el

Acrobat Reader y podamos visuali-

701 o revisio.

[Mota: estas instrucciones deberan
ser actualizadas en funcian de las cam-
bios en las Webs de Adobe y del Go
bierno Yascol.

Ahora bien, si las nuevas tecnologias
de lo informacion permiten pasos agl
gantados en cuanto a comunicacion e in-
formacion, hay que darles el maximo
provecho y permitir que el mayor nume:
ro de personas tengan acceso @ dichas
fuentes. De noda servina nuesiro comun
esfuerzo de mejorar el acceso o una I
formacion disponible en la red INTER-
NET. si el ordenador queda cerrado y 10s
“cibernautas” potenciales no fienen post
bilidad de usaro. Por lo tanto, en la me
dida de lo posible y siempre en condicio
nes establecidas por las Juntas Directivas
habria que permitir, asi como pofenciar
que los socios de las Euskal Etxeak tuvie
ran acceso a esta maravillosa herro:
mienta de informacion. B
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Lla Fundacion continvard con la labor del investigador Jon Bilboo.

NACE LA FUNDACION JON BILBAO

fuera de Euskadi, asi como la relacién
de todas ellas con el Pais Vasco.

Jon Bilbao Azkorreta murid hace
dos anos. Habia nacido en Puerto Rico

kan euskaldunek izan du-

ten eragina aztertuko du
Jon Bilbao zenak egindako la-
na oinarritzat hartuta. Duela bi
urte hil zen irakasle eta ikerle-
ak eratu ruen Euskal gaiei bu-
ruzko Enziklopedia Bibliografi-
koa sailkatu eta gaurkotu egin-
go ditu gainera erakunde berri
honek. Enziklopedia honetan
edozein hizkuntzetan eta edo-
zein naziotan euskal gaiei bu-
ruz argitaratutakoaren errefe-
rentzia aurki daiteke.

Funda:iu berri batek Ameri-

Recienternente ha sido creada una
Fundacion que perpetuard y continuard
con lo labor de investigacion sobre fe-
mas vascos que realizé durante mas de
cincuenta anos el profesor geixotarra
Jon Bilbao.

Lo Fundacion que lleva su nombre y
cuya promotora es su propia hija Ama-
le Bilboo, se encargara de estudiar la
didspora vasca en Ameérica v de orde-
nar la Enciclopedia E-ibfiﬂ-gr{:?'rcu de Jon
Bilbao, “la Onica aportacidn completa
sobre femas vascos que existe” segun
rmate Bilboo

En su obra, los investigadores pue-

encontrar las referencias a casi to-

-vanto se ha publicado sobre todo fi-

je temas vascos en el mundo y en

alquier lengua. Ademas de ofrecer y
divulgar lo redlizade hasta chora, la
Fundacion, formada por el periodista
Koldo San Sebastian y el profesor uni-
rersitario, Felix Mentxakatorre, confi-
nuara almacenando tedas las informa-
ciones relacionados con los temas vas-
cos, Fublicundo las novedades, aten-
diendo peticiones e informatizando todo
el archivo. Pero, fundamentalmente, tra-
tara de dinamizar la interconexion entre
las diferentes comunidades y colonias de

en 1914 y no conocio su pueblo, Ge-
txo, hasta los cuatro aiios. Especializa-
do en Historia medieval, con latin y
arabe, la comunidad vasca en América
marcé buena parte de su trayectoria
profesional. El aniro 'logfn norfeameri-
cano William Dﬂug‘::::;s o llamé para
poner en marcha el Basque Estudies
Pregram en la Universidad de Reno, en
Nevada. Y juntos dedicaron cinco afios
de su vida a investigar la emigracion
vasca al continente americano. Fruto de
este trobajo fue el libro “Amerikanuak”,
libre fundamental para conocer y com-
prender a la comunidad vasca en los
Estados Unidos. Bajo su direccion la bi-
blicteca del Programa de Estudios Vas-
cos paso de 1.000 o 15000 tomos.
Actualmente con 40.000 velimenes y
cerca de 400 publicaciones periodicas,
la biblioteca Je este Programa, creado
hace freinta afios y Unico programa de
estas caracteristicas que funciona en Es-
tados Unidos, es una de los mas com-
pletas sobre temas vascos del mundo. W

CUSKAL ETXEAK

 Fiesta gastronomica en |
' Necochea |

. Lo bella ciudad de Necochea fue |

| el escenario del Primer Congreso Ar-

| gentino Gastronémico que contd con

5 E:I participacién de destocados cocine: |

ros que acudieron para la ocasién |

I l:lﬂsdﬂ Euskﬂdi. : |

| Duranie una semana los cocineros

| Eleno Lafuente, los hermanos Ifaki y

' Juan Mari Pikabea y Joseba Calleja |

| tronsmilieron sus conocimientos culi-

I narios y deleitaron a un numeroso pd- |

' blico con los plotos fipicos. '

. Esta feliz iniciativa fue orgonizada

' con el fin de difundir lo cocina y los
viejas costumbres vumr;Jv ver la ma-

' nera de oplicar los productos de la

| despensa argenting o los recefos vos:

' cas de siempre. B

Toda una presidenta

para el frio y la lluvia, promecionar el
aspecto de hogar, que cualquier vasco
que llegue a Mudrij sepa que aqui fie-
ne un grupo de amigos que le van o
; & Ww'a a it
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BAYONA, UNA ANTIGUA
CIUDAD PARA EL NUEVO SIGLO

i'bﬂ; Donostia, Gasteiz eta Iruinea rriak, hiritarren ahalegina, bizi-maila
izan ditugu orrialdeotan EUSKAL hobetzeko ekintzak, e.a. Hauek dira
ETXEAK aldizkari honen aurreko mende berrirako prestatu nahi duen hiri
aleetan. Gaur Lapurdiko hiriburua da- honen ahaleginaren ezaugarriak. Ipa-
kargu hona, lparraldeak duen hiri na- rraldetik dakarkigu guzti honen berri
gusia. Portua, enpresa eta enplegu be- Allande Boutin kazetari euskadunak.

Allande Boutin

Bayona, puerto del Reino de Nava- Fiel @ esta tradicién, la Camara de  con la intencion de contar con un puerto
rra, Asi es como se conocia en la Edad  Comercio de Iparralde, lomodo tambien  comerciol competifive y complementorio
Media a la capital de Lapurdi. Y a pe- Cémara de Bayona-Euskal Herrig, ha de los de Pasajes y Bilbao. Se endereza-
sar de que hoyo transcurrido el liempe, realizado un importante esfuerzo por  rd el curso del Adour para mejorar su
la civdad mantiene su vocacion portua-  mejorar los infraestructuras del puerto y  acceso y se dragara el lecho del rio. La
ria. Hoy podriomos presentarla como  ha impulsado un plan de inversiones cer- arena del fondo se utilizara paro reforzar
“Bayona, le port du Pays Basque”. Lo cano a los 7.500 millones de pesetas, los rivazos. Se calcula que se estan re-
<alida al mar del Pais Vasco del Norte.  que se desarrollaré durante cinco afios  moviendo 7.500 metros cibicos de are:
na al dia para preparar los cimientos de
los nuevos muelles. En total hara falta un
millén y medio de toneladas de arena
5 pard consiruir una nueva area poartuana
de 78 hecitreas. Este esfuerzo inverser
permitira que Bayona adquiera mayor
relevancia entre los puertos de la facha-
da atléntica europea.

Entre los usuarios de estas instala-
ciones se encuentra ya la firma Ford
que utiliza el puerto de Bayona para
descargar los automaviles fabricados
en Ft::rrugd con destino al Norte de Eu-
ropa, a donde son transportados por
ferrocarril. Se trata de una nueva acli:
vidad para un puerto que hosta ahora
ha subsistido gracios al transporte del
La revitalizacién del puerto ha Iraido consige la mejora de las infraestructuras. maiz y el petrolec.
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El bello centro histérico de Bayona es una buena muestra de lo arquitectura tipicamente

YOsC00

Se impone la necesidad de reflexio-
nar sobre el futuro y prepararse para
afrontarlo. El préxime cierre de los
campos de pefrdleo que existen en
Bearne provocara la desaparicion del
trafico de productos tradicionales para
Bayona, como han sido el azufre y el
petroleo. Y anticipandose a esa preocu-
pacion, la Camara de Comercio de Ba-
yona esta empenada en ofrecer a las
empresas una infraestructura perfecta-
mente organizada: nuevos muelles, vias
de ferrocarril y una moderna red de
autopistas que comunica Bayona con la
Peninsula Ibérica al sur y con Burdeos y
Pau al Norte

Como consecuencia de todo ello,
por ejemplo, la empresa guipuzcoana
Marcial Ucin ha construido en terrenos
el puerfo de Bayona una moderna

ipresa siderurgica, denominada Ace-
1 cel Allanhco, que entrd en funcio-
'o en septiembre de 1996. Lo

de la aceria ha favorecido

-
" e e L Eem—
g
I

| e e

e

® Baionako hiriak egitura
guztiz egokiak eskaini
nahi dizkie enpresei:
kaiak, burdinbidea eta

autopistak

® |baia, ekonomiaren
sustengatzailea; lan
sortzailea: ondare
eragilea.

la creacion de 120 nuevos puestos de
trabajo en los localidades proximas a
Bayona y ha provocado un aumento de
mercancia de 1,7 millones de toneladas
que han aupado al puerto labortano al
duodécimo puesto entre los puertos de
Francia.

e

a empresa guipuzcoona UCIN ha instolado una aceria en Bayona,

CUSKAL HIRIBURUAK

EL RIO, SUSTENTO DE LA ECONOMIA

El rio, sustento de la economia y ele-
mento generador de empleo; fuente de
riquezal 3No estara relacionado tam-
bién con el rio el nombre de la civdad?
Mo serd “ibai ona”, es decir, “el buen
rio"¢ Ese buen rio que ha traido al pue-
blo de Bayona, entre ofras cosas, el cho-
colate. Para enfrar en Froncia desde
América, el preciado cacao debia pasar
por Bayona. los bayoneses trabajaron,
pues, esa especialidod. Aprendieron el
arfe de hacer chocolate de los judios que
huian de Espafia en tiempos de la Inqui-
sicion. Y con oquellos antecedentes, los
productores de chocolate de Bayona
crearon la denominacién “Chocolate de
Bayona” hace un par de afios.

El “buen rio” ha ofrecido también a
Bayona, siglo tras siglo, la materia pri-
ma necesaria para la buena cocina
Por ejemplo, el salmon del Adour. Un
salmon famoso cuya carne es algo mas
clara que la de los salmones de Escocia
o Noruega. Y en invierno, las angulas,
tan preciadas -y tan coras- en toda
Euskal Herria. Y sin salir de los pueblos
situados en la orilla del rio, las salinas
que ofrecian la sal de Bayona, que se
utilizé durante mucho tiempo para ado-
bar y conservar el jamén de Bayona,
‘le jombon de Bayonne” ese famoso
pernil, tan preciado y a la vez tan co-
piado... Sequramente demasiado co-
piado. Porque el jomén de Bayona ha
terminado por ser de cualquier lugar,
sin respetar en absoluto las nermas de
la tradicion. Por eso, hace siete afios,
fres productores se fusionaron y crea-
ron la denominacion “Ibaiona”. Su in-
tencion es equipararlo al jamén de Ja-
bugo. Han definido un label de calidad
muy riguroso: sélo admiten cerdos que
se alimenten exclusivamente de trigo,
maiz y hierba. Y que se curta al viento
sur, para que la grasa se licte lenta-
mente, de forma que adquiera sabor.

Bayona es, pues, la ciudad de la
gastronomia, al igual que sus herma-
nas mayores, Vitoria, Pamplona, San
Sebastian y Bilbao. Buena prueba de
ello es la incorporacién de un restau-
rante bayonés, dirigido por un joven de
Sara, a la lista de los 437 mejores res-
taurantes de Francia, cuna de la mejor
cocina del mundo.



FIESTAS MAS EUSKALDUNES

Como exponente de la aficién a la
buena vida y a la diversién, tenemos lars
fiestas de Bayona, que se celebran en
agosto. Hasta hace poco tiempo no han
gozado de muy buena fama debido o
que, en opinion de algunos, al parecer, se
bebia demasiado. Gracios dl emperio del
Ayuntamiento, el ambiente y el espirity de
las fiestas han cambiado completamente.
Son mas euskaldunes: charangas, gaite-
ros, txistularis y fanfarrias andan sin cesar
por las calles animando los barrios. Y pa-
ra los nifios, el encierro txiki. Este ano, con
el patrocinio del Ayuntamiento, se publicé
un librito para cantar en los bares cancio-
nes trodicionales vascas iBayona, en
busca de sus raices! Todos los atardece-
res, en la plaza que hay junto a la co-
tedral, unas mil personas se rednen pa-
ra bailar el muxiko, el fandango o el
arin-arin. Pero todavia hay mas. Igual
que en Pamplona, también en Bayona
se solicita a la gente que vista bien, de
blanco y rojo. 3La moda de Pamplona?
o1, porque, al tin y al cabo, Bayona es-
ta hermanada con la capital de Nava:
rra. En las tiestas de Bayona se celebra
el dia de Pamplona y, en las de Pam-
plona, el dia de Bayona. Y lo mismo su-
ceder@ por primera vez este afo en
agosto, en la semana grande donostia-
rra: jBayona tambien tendra su dia!

Asi, tranquilomente, Bayona va im-
pulsondo y fortaleciendo sus relaciones
con sus hermanos del ofro lado de lo
rontera. Gracias a Europa, ya no serd
mas el rincén marginado de Francia, tan
lejano de Paris, sino que serd un lugar de
paso de cara al Sur, a Espaia y Portugal.
Se trata de una buena ocasion para im-
pulsar el desarrollo. Las murallas de Ba-
yona, construidas por el consejero militar
de Luis XIV. Vauban, hace ya liempo que
no cumplen su funcién defensiva y, afor-
tunadamente, Bayona ya no va a tener
necesidad de estar a la defensiva, sino
que debe permanecer abierta, Con
43.000 habitantes, aunque es una ciu-
dod de tamano mediano, con gran per-
sonalidad, puede formar parte de la eu-
rociudad Donostia-Bayona sin ningun
apuro. Es una base firme de la eurarre-
gion Aquitania-Euskadi-Navarra. Asi se
tortalecera también su —todavia peque-
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na— universidad, donde no hay mas que
2.000 estudiantes, pero que imparte en-
sefianzas de alto nivel, especialmente en
las areas del derecho, la informatica y los
audiovisuales.

Bayona, ciudad
cosmopolita

3.-":"{{'15-".} no se es-
ta  euskalduni-
zando, habien

do S.Llrgid{:. co

mo gascona y
hobiéndose
aflrancesado
dﬂipur:-ae Fue
también judia,
tal ¥ como de-
muestra el ba-
rrio de Saint Fs-
prit, donde se
ubica la sinago-
ga. Bayona, ca-
tolica y protes
rante también
tiene un '|":!'1'l:_'}:::_|
de esta confe
'Siﬂlf'l 2 C‘i CENiro
de lao civdad
Bayona, ciudad
tolerante que
ha inrrgg:r-:':::'-:-
E}EFFCC1DfT1{'I11C |l,::
inmugrcc;cr'. g
].:li']r-'l'ﬂlﬂ ¥ poriu-
guesa y, mas re-
Cil:"l"l'.E'r'l'll:'_‘.f'.u'L." i{l
magrebi. De ca
ra al siglo XXI
oftrece una cali
dad imprescin-
dible, cuidando, por supuesto, sus rai
ces gasconas y vascas. Bayona, la co
pital de Iparralde, unida tanto al mai
como al interior, asegura un hirme de-

et R - i
sarrollo econémico v cultural. W
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EL EUSKERA EN ALZA

Datu haven arabera, esan daiteke moteldu egin dela
azken urteotan erabileran gertatzen ari zen behera-
kada. Dena den, Iporroldean, datuak bestelakoak di-
ra. Hain zuzen ere, euskeraren erabilera sustatzeko
beharrezkoak diren neurriak premiaz hartzen ex ba-
dira, euskera galtzeko arriskuan egongo da.

lebidunen kopuruak %1 egin du gora azken bost
urteetan Euskal Herrian, 15 urtetik gorakoen ar-
tean. Gaur egun 28.900 elebidun gehiago dago
Euskal Herriko Il. Sozielinguistikazko inkestaren aro-
bera. Herritarren %220 elebiduna da Euskal Herrian,

hau da, denetara, 534 mila pertsona.

los resultados de la i
Encuesta Sociolinguishica de
Euskal Herria muestran que
el porcentaje de personas
bilingles ha cumentado y
se ha frenado la pérdida
del euskera como primera
lengua en la Comunidad
Auténoma Vasca y Navo-
rra, aunque esta pérdida
conhnua en fp-l::rrﬂkﬁ:e

la encuesta ha sido
realizada entre lo pnh]c:-
cion mayor de 15 anos por
los Departamentos de Politi-
ca Llinglistica de los Go-
bl{.‘fﬂﬂﬁ YOACO Y Mmoo ':r'
la Asociacion de la cultura
vasca de lparralde

Tal y como se puede
apreciar en el cuadro, el nu-
mero de bilingles se ha incre-
mentado en los Ulimos cinco
onos en 28 900 personas, lo
que supone un 15, Asimismo,
el nimero de bilingles pasi-
vos ha crecido un 6,5%

Segun esta encuesta el
18,8% de lo poblacién
-456.300 personas— hene
como lenguo moterna el
euskera y un 3,5% hene co:
mo primera lengua el euske-
ra y el “erdera” (castellano
o francés) conjuntamente.

Estas cifras indican que
se ha tortolecido lo transmi-
sion tamilior del euskera,
puesto que la perdida del
BUSERrT COMo pr:mgrﬂ |I:|'|'
gua se ha frenado en la Co-
munidad Auténoma y €en
En esta Comuni-
dod odemas se ha frenado

i
FCHYOTTO

el descenso que se estaba produciendo
en el uso del euskera entre los jovenes.

Tonto en lo Comunidod

Vasca como en Naovarra las personas
que han oprendido euskera son mas nu-
merosas que las que lo han perdido tras

lenerlo como |Enguf::| materno
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Autonoma

En los Gltimos anos, por tanto, se ha
incrementado enormemente el porcentaje
de personas bilingles. Para los respon-
sables de la encuesta este incremento es
truto sin lugar a dudas, de la incorpora-
cion del euskera en el sistema educative.
Este aumento se refleja ademas, en la re-

EEE E s N

Comunidad

vitalizacion del empleo del
euskera, un empleo que se
percibe lundamentalmente
en los conversaciones enire
amigos. Consecuentemen-
te, se puede deducir que i
se manlienen las actuoles
politicas linglisticas, en 10
anos se producird un im-
portante oumenio de per

sonas bilingles y del uso
del euskera

En Iparralde por el contra-
rio, la situacién es desola

dora. Porque, pese o que
|n5 pﬂ'_"fﬁ-ﬂ-nﬂﬁ qUE‘ liﬂ'r'l{_!rl- 'E'l
BUSKErD COMO Rrimera ien

qua son MUy NUMErosos,
|"|‘|:.|I':," I::I;L.IE tener on cuenifo
C[UE ![_'.I F:I-'I!.:rdrdf.l d!_'.." [Cl Irans-
mision del euskera de pa

dres e hijos menores de 16
anos es prachcomente ine

xistente en la Comunidad
Autonoma y en Navarra y
sin embargo en Iparralde
alcanza el 24% cuondo lo
hablan el padre y la madre
y el 56% cuando lo habla
solo uno

los datos muestran que el
numero de personas bilin-
gies estd descendiendo,
por lo que a juicio de los
expertos, si no se toman
medidas de inmediato la
situacion puede llegar @
ser catastrofica, Durante la
presentacion de estos da-
tos, el presidente del inshi-
tuto de Cultura Vasca de
lparralde, Erramun Ba-
choc, destaco la importan-

cia de la encuesta como ‘argumento”
ara demostrar que alli donde hay po-
iticas en favor del euskera como en la

Auténoma y MNavarra, los

resultados son positives y poder asi re-
clomar medidas similores de loa Admi-
nistracién francesa. M
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ipuzkoako Foru Al-

dundiak eta Baio-

na-Angelu-Miarri-
tze distritoak mugaz gain-
diko erakunde bat eratu
dute Baiona-Donostia Eus-
kal Euro-Hiria eratzeko.
Erakunde honen bitartez,
600.000 biztanle biltzen
dituzten lau hirien gara-
pena eta elkarlana bultza-
tu nahi da. Herri hauetan
turismoak dituen aukerak
ezagutaraztea izango da
Erakunde honen ekintza-
rik nagusienetariko bat.

La Diputacion Foral de Gipuzkoa y el
Distrite Francés Bayona-Anglet-Biarritz
(BAB) han consfitvido un observalono
transfronterizo para canalizar los intere-
ses comunes del eje urbano formodo per
Donostia-Bayona-Anglet-Biarritz y crear
asi o Eurocivded Vosco, con una pobla-
cion de 600.000 habitantes.

Esta iniciativa ha sido impulsada
por el Diputado General de Gipuzkoa,
Roman Sudupe y por el presidente del
distrito frances y portavoz del Gobierno

i T - [ T

LA EUROREGION VASCA

francés, Alain Lomassoure, con el fin Gl
timo de mejorar la calidad de vida de
los ciudadaneos. Se trata de crear una
especie de lobby ante las administra-
ciones espanola, francesa y vasca para
que ese eje cuente con las inversiones
suficientes para hacer frente a los retos
de la Europa sin fronteras y evitor su
progresiva marginacion y las actuales
duplicidades y competencia.

Este territorio se encuenira alejodo
de los dos ejes basicos de decision asen-
tados en el centro de la Union Europea y
en la franjo Mediterranea y ademas le
hacen sombra dos grandes ciudades co-
mo son Bilbao y Burdeos. Por ello, los
impulsores de esta iniciativa creen que
se debe aprovechar la potencialidad de
vivir en una zona transfronteriza y evitar
padecer sus problemas.

Una de los primeras tareas de este
Observatorio, que servira de platafor-
ma de dialogo permanente entre am-
bas comunidades, sera lo evoluacion y
la promocion de la actividad economi-
ca y de los monifestociones culturales
de la zona, la instalacion de un servicio
Internet, etc. En el campo del urbanis-
mo, el Observatorio colaborara direc-
lamente con los responsables del Euro-
distrito Txingudi. También se plantean
acciones medioambientales comunes,
como avanzar en el tratamiento conjun-
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lo de las pilas botén o plasticos v el sa-
neamienta o limpieza de las playas. Los
fransportes tendran una mp&cit}] Impor-
tancia y se redactara un plan de mejo-
ra de las conexiones viarias y se pro
movera la colaboracion entre los aero-
puertos y puertos. Pero, sin duda, el fo-
mento del turismo es el sector mas
avanzado dentro de esta polifica co
mun. Precisamente las instituciones de
ombos terriforios presentaron en la Fes
ria Internacional de Turismo (FITUR) que
se celebrd en Madrid y mas targe en
Paris, un proyecto parg promover en
toda Europa la Costa Vasca-Cote Bas-
que como lugar de veraneo. Mutriku
Deba, Zumaia, Zestoa, Zarautz, Geta-
ria, Orio Donostia, Pasajes de San
Juan, Hondarribia, Hendaya, San Juan
de Luz, Biarritz, Anglet y Bayona son
algunos de los lugares que componen
este eje. Los recursos de este proyecto
ademas de las playas, son la espelecio-
gla, el descenso de los rios, la pesca el
parapente, el puenting, el submarinis-
mo, los balnearios, ete

El Observatorio sera presidido du-
rante los dos primeros afios por Ro:
man Sudupe Y fras este F}If.‘."lﬂ'f!':' Lera
sustituido por Alain Lamassoure. Lo se
de estara en el Palacio de la Diputa:
cién en la p|c|m Gipuzkoa de San Se

bastian, W
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UN PLAN PARA LA IGUALDAD

Nazio Batuek Emakumearen Naziocarteko Urtea izendaty zu-
ten 1975 hartatik hogei urte baino gehiogo igaro dira. Hogei ur-
teotan munduak aldaketa polifiko, ekonomiko efa kultural sako-
nak bizi izan ditu.

Emakumeok paper garrantzitsua izan dugu aldakefa horie-
tan, orain dela guixira arfe ez geunden arloetan hasi baikara,
hala nola, maila guztietako Tmz?z:'lmn efa lan-munduan. Hon
posible izan boda, goropen
ekonomiko handiogoa eta onr
gizate-estatutik aparte, emaku-
meck askatasun pertsonala
nchi izan duguloko efa gizarte
demokratikoetan berdintasu-
naren ideia behin betiko ezarri
nahi izan dugulake izan da

Emakumeck gero efa pro-
logonismo handiogoa izateak
ekam du balore nogusiak za-
lantzan jartzea elo beste anto-
laketa soziol bat eskotzea, bi-

dezkoogoa efa berdinlasunez-
koa, gizonezkoei eba emaky-
mezkoei poper desberdinak
ematen zien dikotomia irodi-

Ixaro Arteaga

Un dia, ciertamente, no puede ser mas que un loque de
atencion, una llamada a la reflexion junto con esle dia
simbélico se comienza a considerar la dimension politica del te-
ma y a frabajar para introducir la perspectiva de género en
las decisiones politicas que alectan a toda la poblacién. Se
suceden las Conferencias mundiales y los compromisos de los
Gobiernos de todo el mundo o fovor de lo igualdad de opor-
tunidades enfre hombres y
mujeres y comienzan a de-
sarrollarse  estrategias que
permifan avanzar en el ca-
mino de la igualdad real.

En Euskadi el Parlomento
Vasco consciente de la situa-
cion de desigualdod de los
mujeres vascas, crea en 1 988
un organismo
EMAKUNDE/Institulo  Vasco
de la Mujer para, desde el
Gobierno impulsar politicas
correcforas que permifan un
desarrollo integral fanto de
los hombres como de las mu-
jeres, para que puedan com

rir los mismas funciones y

zionalaren gainditzean cinarm-
huta dogoena.

Helburu hor lortzeko he-
mitar  quzhen nhﬂhgfnﬂ eta
partehartzea behar dugu; ho-
rrega’rik da garronkzizkoa gi-

El pasado 8 de Marzo se celebro el Dia Internacional de
la Mujer y con tal motivo la Directora del Institute Vasco
de la Mujer, Emakunde, reflexiona en el siguiente arti-
culo sobre la situacion de las mujeres en Euskadi y la
politica de las Instituciones Vascas de cara a conseguir
la igualdad real entre hombres y mujeres

responsabilidades concilian-
do ambos la actividad profe-
sional y la familiar

El tradicional reparto del tra-
bajo, nos ha sitvado en dife-

rentes plancs, a las mujeres

zonezkoek ere aldakeba-pro-
zesu honefan konpromehtzeqg,
azken batean lortu nohi deno pertsona guztiok outonomoak izo:
leq efa osotasunen garatzeko aukera izan dezatela baito,

Morbanakoen askatasunck gora daitezen markoa sor deza-
xegu efa sortu egin behar dugu erakundeetatik, baina norbano-
koen jarreron ela portoeron beharrezkoak diren aldoketak gau-
zatzea bokoitzaren erontzukizuna do.

Naciones Unidas invito a fedos los Estados o que procla-
maran, de acuerdo con sus tradiciones historicas v cos-
fumbres nacionales, el 8 de marzo como “Dia de las Naciones
Unidas para los Derechos de la Mujer y la Paz internacional”,
Se exhorto a los Estados o que confinuaran contribuyendo a
crear condiciones favorables para la eliminacion de la discri-
minacion conira las mujeres y para su plena participacion en el
proceso de desarrolio social ol considerarse que, “los esfuerzos
para mejorar la vida de las mujeres de todo el mundo constifu-
yen, en muchos casos, los métodos mas eficoces e inmediatos
de mejorar las sociedades en su conjunio”,
El 8 de marza es pues una fecha que se institucionaliza y
es celebroda desde entonces por las mujeres en todo el mundo.

E" 14 de diciembre de 1977 la Asamblea General de las

en el ambilo privado y los
hombres en el piblico y lo Sociedod esté organizoado respon:
diendo a este modelo que esta sufriendo una profunda frons-
formacion v que exige la infervencion de las distintas Adminis-
traciones.

Los poderes publicos vascos estan poniendo en practica yo
el Il Plan de Accién Positiva para las Mujeres en Euskadi que
cuenta con nueve areas de Actuacion: medidas normalivas y de
adecuacion de la administracién; cultura y medios de comuni-
cacion; participacion sociopolitica de las mujeres; educacion;
conciliacion enfre responsabilidades familiares y profesionales;
empleo, formacion y relaciones laborales; salud; recursos para
la integracion social y, por dltimo, el Grea de cooperacion.

Este Plan, basado en la hlosofia de la accién positiva, pre-
tende remover los obstaculos que existen para una participa-
cion equilibrada de las mujeres y los hombres en el ambito pu-
blico y en el privado. Sus objetivos prioritarios se enmarcan, a
su vez, en la Plataforma de Accién emanada de la IV Confe-
rencia Mundial sobre los Mujeres celebroda en Pekin en 1995
y en las propuestas del IV Programa de Accion Comunitaria pa-
ra la igualdad de oportunidades entre las mujeres y los hom-
bres (1996-2000). W
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INAUGURADO EL PARQUE

TECNOLOGICO DE ALAVA

El pasado mes de marzo lue inau-
gurado oficialmente el Parque Tecnols-
gico de Alava, un espacio industrial
perfectamente integrado en su medio
ambiente, bien urbanizado ¥ deslinado
a acoger empresas tecnolégicamente
avonzodos e insfitutos lecnolégicos que
refuercen la competitividad del tejido
industrial vasco.

Cabe destacar que la inauguracion
ha sido bastante posterior a la entrada en
funcicnamiento del parque tecnologico.
Su construccién ha sido un ejemplo de
buen hacer. La primera piedra fue colo-
cada en septiembre de 1994 y los prime-
ros edificios debian estar listos para oco-
ger a la primera empresa en menos de
un ano. El refo se superd con rigor y en
Julio de 1995 la empresa oerondutica
vasca GAMESA comenzaba a faobricar
alas de avién en una factoria consiruida
en un tiempo récord. Lo que durante si-
glos habia sido suelo rural destinado al
cultivo del cereal se transformaba en un
espacio industrial preparado para aco-
ger empresas caracterizadas por su alto
nivel de desarrollo, el empleo de tecnolo-
gios avanzadas y un enorme esfuerzo en
Investigacion y Desarrollo (1+D).

El Parque Tecnolégico de Alava es-
ta situado en Minano, en el termino mu-
nicipal de Vitoria-Gasteiz, ocupa una
superficie total de 1.171.864 m.’, aco-
ge a 20 empresas y da empleo a 800
personas. Las previsiones apunton a
que en diez ofios esté plenomente de-
sarrollado y acoja a 75 empresas con
una prevision de 3.500 empleados.

Las empresos que desean instalarse
en estos espacios tecnologicos han de
cumplir unos requisitos ferriblemente exi-
gentes. Junto al cuidado del medio am-
biente deben aportar valor afadido y
han de utilizar avanzados sistemas fec-
nologicos en sus procesos de produc-
cion. Las empresas ya instalodas en el
Parque Tecnologico de Alava cumpien
todas estas exigencias y buen ejemplo
de ello son los tres principales proyectos
alli ubicados: GAMESA, empresa vasca
dedicada a la fabricacion de companen-
tes aeronduticos, ha iniciadeo la elabora-
cion de piezas para aviones y helicopte-
ros: la multinacional joponesa OMROM
ha trasladade a este parque sus progro-
mas de desarrollo de sistemas de auto-
matizacion y la empresa GUASCOR ha
construido un banco de pruebas para

motores de generacion eléctrica. El par-
que acogerd en breve dos centros de in-
vestigacion, especializados en genero-
cion de energia y aeronautica, que ofre-
ceran sus servicios a las empresas de es
tos seclores.

Antes de hinales de este afio, Euska
di contara con fres parques fecnologi-
cos. El primero y mas importante de
ellos es el Parque de Zamudio, en Biz
kaia, que lleva diez afes funcionando y
da empleo a mas de 1.300 personas en
las 41 empresas que acoge. Antes de
verano se inaugurara también el Por-
que Tecnologico de Miramén, en EI:‘:_H
Sebastian, A esta introesiructura de
parques hay que sumar la existencia de
ocho centros tecnologicos dedicados o
la investigacion aplicada y que prestan
sus servicios al tejido industrial vasco
Todo ello busca hacer de Euskadi un fo:
co de atraccian empresarial y una refe-
rencia tecnologica en toda Europa. e
qgun los expertos, no existe en todo el
ambilo europeo ningun espacio EJECI"
grafico y demografico del tamano de
Euskadi en el que exista una concenira
cién tan elevada de Centros de Invesh:
gacion y Parques Tecnologicos. B
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EL ACERO VASCO EN CABEZA
DE EUROPA

Bingen Zupiria

| ano 1996 ha provocado un cambio profundo en la siderurgia vasca. Los tra-
dicionales sistemas de produccion que forjaron toda una imagen del pueblo
vasco, una imagen basada en los colores del hierro, del carbén o del fuego,
han dado paso a un nuevo método en el que la tecnologia se constituye en el fac-
tor mas relevante del proceso productivo. Los Altos Hornos de Vizcaya (AHV) han

pasado a la historia. El futuro se

Los Altos Hornos de Sestao, resulia-

o de las diferentes alianzas gue se ha-
bian ido produciendo entre las diferentes
derurgias vascas desde finales del siglo
AIX, habian hecho de Bizkaia, pero, so-
2 fodo, de la Margen lIzquierda de la
Ric del | ervion, el motor de la SCONoMmIQ
sca. Este gran emporio industrial, que
10 en 1972 a dar empleo directo o
3.584 trabajodores, erg, junte a los
randes astilleros de la ria, el gran mo-
for de una economia poderosa que pro-
porciona a los vascos una de las mejores
rentas per copita de lodo el Estado es-
paniol. Lo crisis del petrdlec de 1973 la
desercion del capital privado, la pérdida
de compefitividad y las exigentes condi-
ciones impuestas por la Unién Europea
ooligaron en 1995 al cierre definitive de

estas seneras instalaciones. En un corto
periodo de tiempo, las instalaciones que
durante un siglo habian constituido un
simbolo de poderio y riqueza pasaron a
convertirse en un fantasma de acero
Afortunadamente, no ha sido por
mucho tiempo. La insistencia y la tena-
cidad de las avtoridades vascas ha per-
mifido que esta actividad estratégica
para Euskadi h-::yc: rebrotado con fuer-
za y con enormes posibilidades de éxi-
to, en un tiempo récord. El pasado 21
de enero se inauguraron oficialmente
las instalaciones de la nueva Aceria
Compacta de Bizkaia, una empresa
que ha brotado entre las viejas torres y
chimeneas de los terrenos de Sestao y
donde se podrd seguir haciendo una de

las cosas que los vascos han sabido ha-

llama ACB: Aceria Compacta de Bizkaia.

cer durante siglos: producir acero. Esta
vez con la mas moderna tecnologia

El carbén ha sido sustituido por la
electricidad y el gas. El mineral de hie-
rro por la chatarra. Las instalaciones de
los Altos Hornos que ocupaban un es-
pacio que se alargaba durante kilome-
tros a lo largo de la ria por una moder-
na nave de poco mas de 400 metros
Los laboriosos procesos de produccién
por una avanzada tecnologia. Y los
13.500 hombres que en sus mejores
iempos dieron vida a aquellos alfos
hornos por una modesta plantilla de
350 personas que, sin apenas man:
charse, podran producir la misma can-
tidad de acero que antano.

Las instalaciones estaran a pleno
rendimiento a finales de este ano y la
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flexibilidad del sistema de produccion y
lo reducido de la plantilla permitiran a
la Aceria penetrar en los mercados in-
ternacionales o precios competitivos

La plonta desarrolla un sistema de-
nominado de producciébn compacta
(Compact Strip Production), desarrolla-
do por el grupo aleman Schloeman Sie-
mag y que ha sido implantado con éxi-
to por lo lirma estadounidense Nucor
la Aceria Compoacta de Bizkaia es lo
unica instalacion de este lipo que existe
en lodo Europo. En el mundo existen
ocho mas: tres en los Estados Unidos de
Amenca, una en México, uno en Corea
y olra en la India

la operacion ACB ha exigido una
inversion de 55.000 millones de pese-
tas en la que han participado el capital
publico y 16 entidades privadas. Insti-
tuciones financieras vascas, espanolas
e internacionales junto a grupos vascos
relocionodos con el sector siderurgico
tendran en conjunto el 60% del capitol
"_'..-I:I{Ilfll_ mieniras E!'I_.IL' El Gﬂhiﬂf”{) '[:{En'
tral tendré el 30% vy las Instituciones
vascas el restante 10%

La sustitucion da: |C|-'.-. un1:gu¢ﬂ A“:‘Jﬁ
Hornos de Bizkaia asi como el cierre de
|['_I ”"I{J':r"lii-l E_:I{]”[f' f;f.' i{_:l‘_.. EIT{I”dL’E l:”rh“["
ros, las dos mayores bolsas de empleo
de Euskodi, han dejodo sin ocupacion

450 trabajodores produciran la misma canlidad que antario

1 mlh:"fp {J[," F}ﬂl‘ﬁﬂf]ﬂfp 85 Bila rong {iL”I:]'
mente castigada por las Oltimas crisis
La construccion y puesta en marcha
de lo Aceria Compacta de Bizkaia su
!]l::.“ll"lﬂ' El Sirﬂl}ﬂlﬂ dﬂ LInct Hf{”l ﬂli{:r{]fl'&lﬂ
urbonistico, medicambiental y econo-
mico-industrial que busca recuperar el
pader que luvo en ofros tiempos este
motor del Pais Vasco y generar emple-
05 en empresas y servicios modernos
Todas las instituciones del Pais se han
comprometide en un esfuerzo de soli-

daridad con los civdadanos de ésta
areqa que tanto ha n:r;:-r_:r!-::-:ECa alo rique-
za y al bienestar de Euskadi. El posado
17 de tebrero el Ministerio de Indusiria
del Gobierno espanol, el Departomento
de Industria del Gobierno Vasco, la Di-
putacion Foral de Bizkaio y los Ayunto
mientos de la zona (Barakaldo, Sestao
Pu;'_;.ﬂuu;_!r;ﬂcrr_-, Santurtzi y Muskiz) suscri
bieron un acuerdo interinshitucional po-
ra la revitalizocion industrial de la Mar-

gen lzquierda. W

T

Las

i “. L""—- -:-:"‘\-""-!-u iy

LA ECONOMIA VASCA CRECIO UN 2% EN 1996

El cierre del ejercicio econdmico del 96 arroja unos
datos macroeconémicos que proyectan un panora- |
ma optimista para los proximos dos afios. El ano pa- |
sado cerré con un crecimiento del PIB vasco del 2%,
ligeramente superior a la media europea (1 6%) y al-
go inferior a la espariola (2,2%). .

£l sector industrial funcionéd razonablemente bien y |
se realizaron importantes inversiones en bienes de
equipo. Fue un buen afio paro los exportociones,
que crecieron en un 14,3%, y lo inflacion se mantu-
vo controlada (2,5%). La evolucién del empleo ha si-
do también favorable y la tasa de paro se situd en
diciembre en el 20%, por debajo de la media espo-
fiola (21,8%). e
isiones para el 97 hablan de un crecimiento
del PIB del 2,5%, apoyado, sobre todo, en una cre-
ciente demanda ! k
inversion y el sector exterior y que deberia permilir

interna que tomard el relevo de la
los niveles de emplec. W




EL CARNAVAL VASCO: DE LO
MITOLOGICO A LO BURLESCO

Javier Ziaurnitz

urten ere, Aste Santua etorri aurretik inauterien sasoia izan da. Urtero be-

zala, festa nagusitu zen Euskal Herrian zehar egun batzutan, eta itxuraz, ur-

tetik urtera indar haundiagoa du mozorroen festa-aldi honek. Gero eta
gehiago zabaldu da ohitura hau, baina, Zuberoa, Nafarroako Lanz eta Tolosako
ihauteriak dira, zalantzarik gabe, adierazgarrienak eta ikusgarrienak.

En euskera se usa la expresion
nauteri” para designar el Carnaval En
realidad, “inauteri” posee distintos sig-
1dos, y sirve lo mismo para desig-
temporada de carnaval” que un
riode abundante en burlas”, ya que
labras derivadas de “ifiau” lienen
signiticado burlesco.
nrc E.ir'_- TTI,,-Sj'-cl:‘JIL]'lefric:l Lo puedcn
distinguir dos tipos de carnavoles: uno
mitologico y ancestral, cuyo maximo
exponente es la Mascarada de Zube-
roa, y oiro mas moderno, emporentado
de alguna torma [modesta desde luego)
con lo que significan los fomosos cor-
navales de Rio de Joneiro
Son muchos los que quieren ver el
mos remaolo origen dE! cmrnuml en an-

tiguas fiestas romanas, como las Luper-
nales en honor del dios Fauna, que se
celebroban a mediados de febrero. O
las LUE;rl}r.r;u:ﬂcs., en honor del dios Luper-
co, protector del ganado contra los lo-
bos. O las Saturnales, en honor de Sa-
turne, que se distinguieron por sus or-
gias. Incluso, yendo mas lejos, no faltan
quienes intentan emparentarlo con las
fiestas griegas en honor de Dionisios
Sea como fuere, y aunque parezca
un conlrasentido, el Carnaval que hoy
conocemos no se explica sin el Cristia-
nismo. Fue la propia Iglesia la que re-
glomento las celebraciones carnavales-
cas contraponiéndolas a la Cuaresma,
que le sigue inmediatamente. El prapio
Julio Caro Baroja dice que los carnava-

les son una forma “de buscar el equili-
brio social a base de hijar un periodo
de aparente desequilibrio, en el que la
sociedad se lanza primero a un exire-
mo y luego al extremo contrario”. Lo
permisividad carnavalera seria asi el
contrapunta de la rigida Cuaresma
Precisamente por ser el Carnaval el
polo opuesto a la Cuaresma, es época
de gulo. Se trataba de comer sin medi-
da y los alimentos mas sustanciosos, o
ser posible “de gorra”. De ahi, las cues-
taciones fipicas de carnaval, en las que
los mozos recorrian los caserios en pe-
ficion ce olimentos En Vitoria, por
ejemplo, los nifios cantaban “Angeles
semos, del Cielo venemos, o pedir cho-
rizos, patatas y huevos”. Y en zonas



navarras y loburdinas la férmula ha si-
do: “Zingo arroutze, bat ez pada bert-
ze, bertze, bertze,..” (“Tocino y huevos:
si no hay la une, lo otra”),

LA MASCARADA DE ZUBEROA

Es el maximo exponente del Carna-
val Vasco. Las mascaradas nacieron en
el Pais de Soule, de ohi que también se
las conoce como Mascaradas suletinas.

Se trola de una representacion g
farsa cuyos protagonistas son siempre
mozos [ovenes ¥, por lo general, solte-
ros. Ellos representan también los pape-
les femeninos,

Las Mascaradas suletinas o de Zu-
beroa estan formados por dos grupos
de personajes bien dilerenciados el pri-
mero es la Mascarada Roja, en la que
destoco este color, asi como el orden ¥
el buen aspecto de sus persongjes.

Hoy dia la Mascarada Roja esta
compuesta por menos personajes de los
que la componian a mediados del siglo
pasado

Va en cabeza el “Txerrero” armado
con un palo del que cuelga una gran
mata de crines de caballo, El marca el
ritmo a todo el grupo. Detras iban los
“corderos” y el “0s0”, hoy desapareci-
dos. En segundo lugar marcha el gato,
“Gathia” o “Gathusian”, al que se dis-
fingue por uno especie de hjero de mao-
dera extensible con la que se dedica a
importunar a los espectadores, Viene
después la cantinera, “Kantiniersa”, y
“Zamalzain”. el coballe, o el hombre
meontado a caballo, que lleva un curio-
so aparejo hecho con un armazon de
madera, con una diminuta cobeza de
caballo en su parte delantera.  Es el
personaje central de lo mascarada.

le siguen los costradores “Keres-
tuak”, los encapuchados “Kukullerroak”
vestidos al modo de Zamalzain, los he-
rradores “Perratzoileck”, el obandera-
do, el sefior, la sefora, el lobrador y su
mujer y, per ultimo, la misica.

Tras lo mosica va la Mascarada
Megra, que contrapane su desorden a
la simetria de la Roja. Aqui no existen
ya los personajes fijos. Pueden tener un
“Txerrero” y una “Zamalzain” negros,
réplicas burlescas de los personajes de
la Mascarada Roja, pero lo mas habi-
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tual es que la Maoscarada Negra lo
compongan tres comparsas de gitanos,
caldereros y afiladores, un medico, un
bolicario y ofros personajes de menor
relieve.

La Mascarada se ajusta a un plan
fio, Lo primera parte es el asalto a las
barricadas, donde se finge una lucha
entre el cortejo de rojos y negros y los
vecinos del pueblo que ponen obstacu-
los a su paso. Después de algunos bai-
les individuales de los personajes de la
mascarada roja viene al asalte a la ba-
rricada,

Ya “conquistade” el put;l:nh, viene
lo segunda paorte, o visito o los noto:
bles. Se saluda a los notables de la lo-
calidad y se representa una pantomima
en cada casa. Se produce aqui la hui-
da momentanea de “Zamalzain”, don-
de se acentia su caracter animal

Lo tercera parte la constituyen va-
rias danzas en lo plaza del pueblo,
“Los bailes de Branlia”. Bailan primero
los rojos y los mozos del pueblo que co-
nozcan el baile. Bailon en cadena cir-
cular, quedando la parte central para
los jovenes del pueblo.

Lo cuarto porte son las “funciones”,
la parte mas importante de la Mascara-
da, seqon algunos estudiosas. Consiste
en un conjunto de parodias. La prime:
ra, hoy desaparecida, era la del oso,
los corderos y el pastor, en que se si-
mulaba la lucha entre el animal silvestre
con el hombre, y al final de la cual el
030 moria.

Hoy las “funciones” se abren con la

“Godolet-dantza”, donzo del vaso, lo
mas impertante, o al menos la mas co-
nocida de toda la Mascarada, Los cua-
Iro personajes principales de la Masca-
rada Rojo bailan en torno o un voso de
vino colocado en el suelo. Al hinal, es
Zamalzain quien baila solo y acaba
guardando el equilibrio sobre el vaso
Unicamente con el pie izquierdo, mien-
iras con el pie derecho hace la senal de
la cruz. Salta, por fin, sin que se de-
rrame. ung 5c}]u qofa de vino.

A esta funcion sigue la de los he-
rradores que ponen herroduras al Txe-
rrero ¥ o Zamalzain, siempre a la fuer-
za, luego se hace la de los castradores,
que copan a Zamalzain. Este parece
perder fuerza, para recobrar luego to-
do su vigor, y acabar bailande con los
capadores,

La Mascarada termina con un baile
tinal,

El tema lundamental de la misma s
la lucha entre los diversos elementos
que la conslituyen, pero es dificil saber
AT {]rigﬁ'l'l y Fin{:hd{:lﬁ ulima ﬁ'&'gl_ll‘l;:-s.
han querido ver en los dos grupes, de
rojos y negros, las diferentes clases so
ciales y la tension entre ellas. Esta inter-
prefacion “sociologica”, fipica del siglo
p.usgd:::, parece que no ha prosperado
Lo que parece claro es que la Naturale
za juega un papel importante E_ﬁcrsrn:] h
iarse en que fres de sus personajes prin-
cipales son animales: Kathusion Ta-:‘
rrero Y, sobre todo, Zomalzain, eje de
la Mascarada, un cn[}a”cu i.c:;"»'-'.rgn_" al
que se quiere someler
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EL CARNAVAL DE LANI

En la Euskal Herria peninsular, es
en Navarra donde el Carnaval adqui-
rio mayor importancia. Es famoso el de
Lanz, un pequeo pueblo a 25 kilome-
tros de Pamplona. Su Carnaval fiene
lugar el lunes y martes de Carnaval.

Los personales principales son
Miel-Otxin, Ziripot y Zaldiko.

Miel-Otxin es un hombre que lleva
un aparejo que le hace parecer un gi-
gante. Va lvego Zaldiko, muchacho dis-
trozodo de coballo, que recuerdo ol
Zomalzain de las Mascaradas de Zu-
beroa, y por fin aparece Ziripot, perso-
noje gordinflon, representade por un
mozo vestido con sacos rellenos de pa-
ja. Le siguen 4 herradores, y los demas
mozos del pueblo, que van distrazados
con pieles o telas, y forman un cortejo
-Coh¢co y pinforesco.

Zaldiko, el coballo, se abalonzara
repetidamente contra Ziripot, al que los
mozos del pueblo tratan de mantener
en pie. Mientras tanto, el gigante Miel-
Chxin baila sin porar, hasta que el cor-
tejo llega a cosa del “Herrero”, donde
se finge “herrar” o Zoldikeo. El Carnaval
terminard con el juicio y quema del gi-
gante Miel-Otxin, Por cierto, la quema
de un muneco simbolico es muy tipica
de muchas ofras poblaciones vascas, y
no sélo con ocasion de los Carnavales,

ZANPANTZAR EN ITUREN Y ZUBIETA

lturen y Zubieta son dos localida-
des navarras limitrofes que han conser-
vado con gran pureza su carnaval ori-
ginario. Los de Zubieta visitan a los de
lturen un lunes cm[quier«u entre el dia
de Reyes y el Martes de Carnaval y los
de Ituren les devuelven la visita al dia
siguiente.

Lo mas llamativo de este Carnaval
es el atuendo de los “zanpazarrok”, es
decir, de los que se dislrazan. Destacan
los dos grandes badajos, conocidos co-
mo “polunpak”, que se colocan en la
¢intura, ¥ que los mozos van haciendo
sONAr Con un curiosisimo maovimiento
de sus caderas al andor. Del disfraz
merece destocorse fombién el “Huntu-
rroa”, un largo cucurucho sobre la ca-
beza cubierta de cintas de colores y co-
ronado por algunas plumas de gallo.

Una vez vestidos, los mozos de Zu-
bieta se dirigen hacia luren formanda
dos filos, o coda lado de la carretera.
Van danzando ritmicamente, haciendo
sonar sus enormes cencerros. Al dia si-
guiente, la visita se repetira a la inversa.

Tanto en un pueblo como en el ofro,
los zanpazarrak suelen visitar las ta-
bernas, donde se les olrece “puskok”
[trozos de embutido) y vino.

La forma “zanpantzar” es francesa
y parece relacionada con el nombre de
un clasico personaje cornavalesco me:
dieval: Saint Pansart, el santo de la
panza, o San Panzudo, en alusion a las
grandes comilonas tipicas de Carnaval.

Por ofra parte, algunos han queri-
do ver en el ruido de los enormes cen-
cerros una forma de despertar a la fie-
rra, tras los rigores del invierno. Ctros,
en cambio, se inclinan por creer que el
estruendo de los cencerros trata de ale-
jar los males, las pestes y los plogos,
preparando la fierra para una buena
sementera,

MARKINA Y MUNDAKA

Son dos poblaciones vizcainos que
hon recuperado sus Cornovales con
fuerza especial.

En Markina destaca la “Saragi-
dantza”. Es un baile cuyo protagonista
principal es un pellejo vacio e hinchado
al que se golpea insistentemente al
compas de la musica. El pellejo es sos-
tenido a lo espalda por uno de los
dantzaris, que va agochado, y sobre el
que los demas golpean con sus maki-
las. Mientras los mozos interpretan esta
danza, los vecinos les arrojan monedas
desde las ventanas.

Aparece entonces Harlza, un desco-
munal oso, representado por un mozo
cubierto de pieles de oveja, y que baila-
ra constantemente al son del pandero de
quien le lleva atodo @ una cadenc.

El plato fuerte tiene lugar en la tar-
de del domingo de Carnaval . Los mo-
zos pasaran bajo un ganso vivo, col-
gado por los paotos, y tralordn de
arrancarle el cuello.

En Mundaka, las Carnavales se de-
nominan “Aratuste”. Se celebran el do-
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mingo de Carnaval y es exclusivo de es-
ta localidad el atuendo de sus compar-
sas 0 “marrus”. Sobre lo camisa y el
pantalén blancos se sobrepone una es-
pecie de Nnica de lino, con capa sobre
los hombros, por lo general blanca
también, Una funda de almohada se
coloca sobre la cabeza de forma que
cuelgue sobre la espalda. El grupo, di-
rigido por un mozo con frac negro y
con chistera, recorre las calles cantando
canciones saliricas.

Por lo tarde, al grupo de misicos
blancos se suma olro de mujeres, dis-
frozadas de lomics negros. Los lomias
son genios de gran arraigo en Munda-
ka, donde tienen un barrio dedicado: el

de Lamiaran,

MARQUITOS DE ZALDUONDO

En Alava el Carnaval esta caracte-
rizado por la figura de un muieco o
tantoche. Es el protagonista, por ejem-
plo, del Carnaval de Zalduondo, donde
recibe el nombre de “Marquitos”.

Es un muneco eloborado sobre lo
base de una rama erquillada, ol estilo
del gigante Miel-Otxin, del Carnaval de
lanz. La cabeza del monigote lleva una
careto esperpéntica, que sustituye a un
antiguo puchero que, en tiempos, hacia
los veces de careta. Lleva también un
collar hecho con cascara de huevos,

El dominge de Carnaval sacan o
Marquitos sobre un caballo engalana-
do. El monigote es paseado por todo el
pueblo.

Ademas de Marquitos, el Carnaval
de Zalduondo cuenta con ofros perso-
najes, tales como el viejo y la vieja (que
hacen los papeles de padres de Mar-
quitos), el cenicero (un hombre con un
cubo lleno de ceniza) y el barrendero.
Sobre una carreta va el “predicador”,
un OS0 y Una oveja y dos “porreros’
disfrazados con sacos rellenos de pajo,
que recverdan al gordinflon Ziripot de
Lanz.

Por la tarde, montan a Marquitos
en la carreta y lo conducen hasta la ar-
boleda de la Plaza de la Torre de Arce.
Alli, tras acusarle de todos los males del
pueblo, lo rocian de gasolina y lo pren-
den fuego.
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LOS INAUTERIK DE TOLOSA

Toloso es, quizé, el prototipo de la
mezcla entre lo mas antiguo y lo mo-
derno. En Tolosa se ven las carrozas y
trajes mas resplandecientes junto a re-
presentaciones mas humildes y locales.
Por ofra parte, en Tolosa predomina lo
baquico y gastronémico sobre lo carnal
v el desenfreno.

Los mozos se disfrazan como para
una comedia y tienen en estas techas

la ocasien para ridiculizar las torpe:
zas y sucedidos de la vida municipal y
local.

Como colofon, se puede afirmar
entre ofras muchas cuestiones, que el
carnaval fue originariamente una fiesta
popular y participativa. Y ha pasado @
converlirse en un nuevo espectaculo pa-
ra mirones, en el que unos actuan ¥y
ofros se limitan ol papel de meros es
pectadores. Se ha impuesto, pues, el
carnaval-especiacuio. B
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EL ORFEON DONOSTIARRA
CUMPLE CIEN ANOS

Maria lrusta

undu osoan ezaguna den Donostiako Orfeoiak ehun urte beteko ditu aur-
ten eta urteurren hori munduko orkesta eta zuzendari nagusienekin bate-
ra ekitaldiak eskeiniz ospatuko du. Orfecia kalitate handiko abesbatza

bat baino askoz gehiago da euskaldun guztiontzat eta batez ere, donostiarrentzat.
Horregatik, Donostiako egunean hiriko domina jaso eta bertako himnoa abestu
zuenean milaka donostiarren begiak malkoz bete ziren.

El Orfeon Deo-
nostiarra, el grupo
coral mas emblema-
tico de Euskadi y del
Estado Espaiiol y
una de los mejores
formaciones del
mundo, conmemora
este ano sus clen
afios de existencia y
lo hara de la mano
de los mejores or-
questas y batutas del
momenta

El Orfeon, cuya
peculiaridad es la de
sar una inshitucion
amateur <on unao
profesionalidad re-
conocida en el mun-
do musical, se ha
convertido en la ima-
gen exterior de lo
cultura vasca [y de la cultura musical
del Estado). En estos afios ha actuado
baio la direccién de directores de la ta-
lla de Zubin Mehta, lgﬂr Markevitch,
Maazel, Barenboim o Ataulfo Argenta,
ha grabado 30 discos y ha recibido el
reconocimiento unanime de critica y
publico en tedo el mundo. Muestra de
ese reconocimiento son los premios
Principe de Asturias, el Ondas de la
Muisica v la Medalla de Oro de la Ciu-
dad de San Seoashian,

Pero si por algo se caracteriza esta
formacion, es por ser alge mas que un
coro. El Orfeén es toda una institucion

y un simbaolo en Euskadi y, sobre todo,
en San Sebastian. Centenares de gui-
puzcoanos han pasado por sus filas en
una larga tradicién que ha visto como
se formaoban paorejas entre sus miem-
bros y como sus infegrantes pasaban el
testigo a hijos y nietos. Pero todos ellos
lienen una caracteristica en comin: la
pasion por la musica, que se traduce en
un entusiasmo y enirega absoluta por el
Orfeén. Y esa pasién se contogia y es
compartida por miles de aticionados
vascos para quienes el Orfeon forma
ya porte de sus vidas y de sus corozo-
nes.

Con un presupuesto
ordinario que ronda
los cincuenta millo-
nes de pesetas, el
Orfeén se montiene
de las cuotas de sus
satecientos 30108
protectores, de los
cachés por los con:
ciertos y de los apo-
yos piblicos, Actual-
mente sus algo mas
de 150 cantores si-
multonean sus ocu-
paciones cofidianas
con ensayos y con-
ciertos en una labor
incansoble e impao-
gable puesto que de-
dican, o menos,
280 dias a esa afi-
clon.

Pero 1997 es espe-
cial para ellos y, asi, su habitualmente
apretada ogenda de actividades, este
ano se muestra repleta de actuaciones,
olgunas de ellas especialmente signifi-
cativas. Asi, han comenzado su cente-
nario con un rotundo exito logrado en
la tradicional Gola de Reyes que se ce-
lebra todos los afios en el Auditorio Na-
cional de Madrid. Ademas, en un acto
especialmente emolivo, San Sebastian
le hizo entrega de su Medalla del Cen-
tenario y el Ortedn, ﬂgrﬂdecidcr, parti-
cipé en la arriada de la bandera el dia
de San Sebostion. A lo large del ofio
ofrecerén mas de 45 conciertos y ac-
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Jése Antonio Sainz dirige con brillantez desde hace diez afos al Orfeén donostiarra,

twaran con las Filarmonicas de los
Angeles, de Berlin y de la Scalla de Mi-
\an, btiTD la direccion de los mas presti-
giosas batutas del momento, como son
Claudia Abbado, Charles Dutoit, Esa-
Pekka Salonen, Ricardo Muti, Rafoel de
Frubeck de Burgos o Eliahu Inbal. Hay
que destacar ademas, su participacion
en el acto inaugural del Teatro Real de
Madrid en donde interpretarén “La vi-
da breve” de Falla y en el acto conme-
morativo que tendra lugar en la locali-
dad guipuzcoana de Getaria con moki-
vo del 600 aniversario de la constitu-
cion de las primeras Juntas Generales
de Gipuzkoa, Precisamente de Getoria
era el gran Balenciaga, disenador de
las tinicas que todavia hay llevan las
orfeonistas. Y como viene siendo habi-
tual, su presencia serd obligada en la
Quincena Musical de San Sebastian y
en los Festivales de Granada, Peralada
y Santander.

El centenario se cerrara con un con-
cierto popular en el Polideportivo de
Anoceta de San Sebastion. De esta ma-
nera, el Orfeén pretende acercarse al
publico y homenajear el estuerzo y el
teson que todos los orfeonistas hon de-
dicade al coro durante todos estos
anos.

Muestra del apoyo y de la admi-
racion que suscita el Orfedn en todos
los é@mbitos es que, a la hora de ela-
borar el programa del Centenario, ha
contado con la ayuda de reconocidas

personalidades procedentes de todos
los sectores sociales de Euskadi. Asi,
el pericdisio y locutor de radio lhaki
Gabilondo, el prestigioso cocinero
Juan Mari Arzak, el vicerector de la
Universidod Piblica Vasca, Jose Luis
de la Cuesta, y el responsable de la
Quincena Musical, José Antonio Eche-
nique, se han mostrado encantados
de colaborar en esta conmemeracion.
Y el escultor Eduardo Chillida se ha
encargado del diserio del logotipo del
centenario.

Ne en vane, los origenes del Orfe-
on se remontan @ muchos anos afras,
cuonde tan sole era un coro de hom-
bres que acudia a los festivales de cha-
rangas y coros. Ese coro en un par de
afos amplié su repertorio, incluyendo
la polifonia y misa a varias voces y @
partir de 1902, bajo la direccion de Se-
cundino Esnacla, empezé a conhigurar-
se como el gran coro que es en la ac-
tualidad. En 1906 obtuve el Gran Pre-
mio de Honor del Concurse Internacio-
nal de Paris. Era tan sélo el comienzo
de una brillante trayectoria. Uno de sus
momentos clave lo fue, en 1909, la en-
irada de mujeres en el mismo. En 1929
el maestro Juan Gorostidi sucedio a Es-
nacla y en una labor admirable que
duré 39 anos imprimio al coro el co-
racter de gran familia que mantiene
hoy en dia. Fue en esos anos cuando la
coral se dio a conocer en los principa-
les Festivales internacionales ¥ amplid
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su repertorio con la zarzuela y la ope-
ra.

Perc o gron rencvocion que se vi-
vio a partir de 1968 fue obra de Ant-
xon Ayestaran. El se encargé de rejuve-
necer el coro con lo intraduccion de vo-
ces jovenes y con la creacion de una es-
cuela de canto que hoy lleva su nombre
Y que nuire de miembros, con una ex:
celente preparacion musicol, al Ortean
txiki (infantil) y al juvenil. Convirtié a la
tormacion en una gran interprete de
amplio reperterio sinfénico-coral, multi-
plicd sus octividades concertistas y g
ras internacionales —enire las que des-
tacan las realizados o Estados Unidos
la Unién Soviética, Suiza e lsrael-, ob-
buve el reconocimiento del pablico y de
la critica de todo el mundo y aseguro la
presencia discografica con la multing:
cional EMI.

Hoy, bajo la brillante direccion
técnica del joven director Jose Antonio
Sainz, y tras haber conocido el éxito
entre ofros muchos lugares, en lon
dres. Centroeuropa e ltalia, un renc-
vade v entusiasta Orteon, en un ano
emblematico como éste, recuerca las
nalabras de su carismatico n'-rc‘rch,“
Ayestaran: “quisiera que el Orfeon
mantuviera el Fuegﬂ del amateurismo
combinado con un talante profesional
en la busqueda de la perfeccion artis:
ica”. Un buen pie para comenzar
con esperanza, su segundo cenfenario
y el nuevo siglo. M
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Premio para la historiadora
Micaela Portilla

it de Atxaga en
Madrid

Bernardo Abwoga presenid en Madrid
gﬂ:m-ﬁm'ﬁ.muﬁopiu'ndihdnpw
Eurcpeo y que recoge sus poemas mu-
sicados por Gari (antiguo Erfzainak), Juan
Corlos Pérez (lider de Ioiz}, Mikel Laboo,
Jobier Muguruzo, Ruper Ordorika y Tapia
eta Lelurio.

Todos ellos acudieron ol Circulo de
Bellos Artes y alli, en una sala abarrotada
de publico, obiuvieron un gron éxito. Ca-
da una de las canciones fue acom
por un pré de Atxoga en costellano
para iroducir las letros y explicar el origen
de las mismas.

Al finalizar el octo A dastacd

“el disco es el resultado de 20 orios

relacién. Aqui esté sblo la cuorta par-
te de las canciones que hemos hecho en-
tre todos”.

A los mésicos citodos y al escritor les
une una gran amistod que se remonia a
hace tres décadas, cuando un odolescen-
le Atxoga quedd impresionado por voces
como las de Laboa v letras como las de
Xabier Lete. Tras conocer en 1972 ol poe-
to Gabriel Aresti, Atxaga se estrend como
letrisia de Ordoriko, con quien comportid
lo preparacién de su disco “Hautsi da
anphora” y de su propio libro de poemas
“Efiopia”.

Lla historia-
dora vitoriana
Micoela Portilla
ha recibido el
premio  Manuel
Llekuona de 1997
por difundir la
cultura vasco.

Este galar-
dén concedido
por Eusko lkas-
kuntzo-Sociedad
de Estudios Vas-
cos es la primera
vez en sus quince
anos de historia,
que recae en una
mujer, aunque la

autora del “Catalogo Monumental de lo
Dibcesis de Vitoria” es la tercera perso-
nalidod clavesa en recibir lo distincion,

Maestra y doctora en Filosofia y le-

tras, Micaela Por-
lilla es autora de
dos tomos sobre
las casas tuertes y
las torres alave-
sas y estudiosa de
las rutas que lle-
van a Santiago
de Compostela @
través de Alava.
Por toda esta la-
bor ha sido elegi-
da como miem:-
bro de las reales
academias de Be-
llas Artes de San
Fernando y de la
Historia, es doc-

lora henoris cause per la Universidad
del Pais Vasco y es miembro honorario
del colegio vasconavarro de arquitec:

EL TXAKOL! DE GETARIA PRESENTO LA COSECHA DEL 96

Un total de 750.000 botellas conforma la temporada de txakoli que se ha
iniciado en Gelaria. _

El 96, ademas de por una cosecha muy buena, se ha caracterizado por la
apertura de dos nuevas bodegas, Arregi y Rezabal en Zarautz, con lo que la
cifra de firmas inscritas en la marca “Getariako txakolifia” se eleva a diecisiete:
diez en Getaria, seis en Zaravtz y una en Aia, B
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Ha comenzado la competicién
manomanista y un ano mas los nava-
rros son los grandes favoritos del cam-
peonato que finalizaré el 11 de mayo
en el Atano 1l de San Sebastién.

De los dieciséis pelotaris inscritos
en esta edicion, Navarro uroﬂn siete;
el actual campedn Eugi, Beloki y Arre-
txe, los tres maximos favoritos, y
Errandonea, Armendariz, Lasa Il y
Nagore. Eugi cuenta ademés como
botillero con el mitico Julian Retegui.

De Gipuzkoa provienen Elkoro,
Errasti y Koka y de Bizkaig, Lejordi,
Irazola y Ariznabarreta. Alava, un
afio més, carece de representantes y la
gran incognita es el riojano Titin Ill, un
magnifico pelotari por parejas pero un
desconocido en las luchas individuales.

A lo largo de la historio, Navarra
con veintisiete fitulos ha ejercido su
dominio en el Manomanista y ha lo-
grado la mayoria de las txapelas que
se han disputado desde que se inicié
el torneo en 1940. Gipuzkoa es la se-
gunda en el ranking con frece txape-

"aC

EL CAMPEONATO MANOMANISTA HA COMENZADO

LA LEYENDA DE JULIAN RETEGUI
SIGUE CRECIENDO

las; Bizkaia ha sumado 8 triunfos; Ala-
va, dos y la Rioja, uno.

Aunque, curiosamente, el reinado
de Navarra comenzé farde. Hasta la
década de los afios sesenta no contd
con ningtn pelotari de prestigio, sal-
vo Bergara. Pero llegs el zurdo Juan
Ignacio Retegui. Retegui revoluciond
la pelota con su terrarifica volea y lo-
gré en el 69 la primera de sus seis
txapelas.

Y més farde llegaria su sobrino, el

ran Julian Retegui que superd dl fio y
r6 once txa . sdlo en el manoma-
nisa. El mejor pelotari de todos los fiem-
pos, en el umbral de los 40 afios, aun
no se ha refirado para clegria de los dfi-
cionados y conserva el coraje y el falen-
to mue simnm deslumbrodo.
Su i i y este mismo
aio, el pumrﬂ de Febrero, logréd lo
que parecia imposible: una nueva bxa-
pela en el compeonato por parejas. En
un vibrante y emocionante partido Rete-
gui y Lasa lll se impusieron a Eugi y Ce-
ceaga por 22-14. W

Hazaha de Saralegui

“Ha sido el dia mas leliz como
harrijosotzaile”. Asi resumia Mi-
guelixo Sarolegui su gran hozono.

En apenas 22 segundos habia lograo-
do levantar la piedra rectangular de
325 kilos y romper una barrera miti-
ca, que solo hace unos anos hubiera
sido diticil de imaginar. Y lo hizo en
las seis Horas de Euskadi de ciclismo
en un Velodromo de Anceta repleto
de alicionados, sacandose asi la es-

pinu por los dos talles anteriores en
258 mISmo escenario.

En el momento de la verdod, y
con el piblico totalmente enmudeci-
do, Migueltxo cogio resing, se la es-
parcio por las manos y la exfendio
por toda la piedra. Realizo dos
flexiones, estird los brazos, cogio ai-
re y se dirigio a per lo piedra Plenc
de fuerza la cogid del suelo y la lle-
vé a la cintura, para de chi deposi-
tarla en el pecho. Los aficionados co:
menzaron a rugir. Tres golpes de pe:
cho y la nivelé en el hombro. Estallo
una gran ovacion. Una vez mas lo

habia logrado. ®

s ST



Los corredores del Euskadi firan del pelotén con Olane, Cosogronde

EQUIPO CICLISTA EUSKADI

EL EQUIPO DE TODO

Hoce ghora casi €Inco anas, un grupo
de personas amantes del ciclismo pusieron
en marcha un proyecio, fildado en aquel
entonces por muchos de uiopico: la crea-
cién de un equipo ciclista profesional con el
nombre de “Euskadi”. Hoy en dia, oguella
utopia es una feliz reclidod ol cumplirse,
con ésta, o cuarta rcmpﬂrr.:ldn en que e
‘Euskodi” compife en el calendario ciclista
profesional. Un equipo, odemas, con unas
coracterishicas muy singulares que a fraves
de este reporfaje se trataran de explicor

Lo singulandod del equipo reside, en
primer lugar, en su nombre: Euskadi. No es
el equipo de una marca comercial es el
equipo del Pais de los Vascos. Por ofro la-
do, s hnanciocion lompoCo Corre O Corgo
de una marca comercial. El equipo “Eus-
kadi® cuento con el opoyo econdmico de
7.000 personas que aportan una cuola
nual de socios. Asimismo, mas de dos-
cientas empresas del Pois Viasco colaboran
economicamente con distintas cantidades
Por tanto, no es un equipo inshiucional, si-
no que es el Equipe de fodo un puebio.

Otro de sus :.u-"-gu|-:1ridt:dm es conlar
Unicamente con corredores nacidos o for:
maaos dnp@r’rlmmenm en cu::||quier{: de
los territorios vascos y de manera espe-
cial potenciando la excelente contera
existente en nuestro Pais En es5los cuairo
anos. un total de 17 corredores oficiono-
dos han dado el salto al profesionalismo

con el equipo Euskadi, afreciéndales la
oportunidad de demostrar su valio en es-
te deporte

Entre los corredores que han pasado
por las filas del Euskadi, estan Peio Ruiz
Cabestany, Juan Carlos Gonzdlez Salva-
dor, Murgialday, Juan Tomas Martinez,
Ruben Gorospe, Inigo Cuesta (ONCE],
Aitor Osa (Banesto) y un largo elcetera,
hasta un total de treinta corredores. Al
mando del equipo como director del mis-
mo se encuentra, 1xomin Perurena, una
auténtica leyenda del ciclismo mundial
Perurena es consciente de los coracteris:
ticas de este equipo: “Somos algo mas

N PUEBLO

que un equipo ciclista, ya que llevamos

en nombre de nuestra tierra en el maillot
y &5 nuestra obligacion, no sélo hacer un
buen papel en el plano deportivo, lo cual
depende del potencial econémico del
equipo, sino también en las formas y
comportamientos de todos los que com
ponemos el equipo Euskadi. Si tengo que
decir, que si bien nuestro éxitos deporh
vos no son relevantes, somos la envidia
de muchos lugares del Estado espaniol
dadas las carocteristicas de nuestro Pro
yecto

El calendario del equipo Euskodi
obarco numerosos paoises. Participan en
lodas las pruebas del Estado esponiol y
ha disputado carreras en Francia, Belgi-
ca, Portugal, Estados Unidos y Méjico,
amén de recibir numerosas invitaciones
de ofros paises europeos que no se han
podido atender por problemas de calen-
dario. En Méjico, el equipo ha participa:
do en dos ocasiones en la Ruta Azteca y
en la oltima de ellas, este mismo afio, lo-
gro una victoria y ol liderato de la misma
por medic del corredor navarro Igor Flo-
res.

En suma, el Equipo “Euskadi”, es,
ante todo, y sobre todo, el Equipo de To
do un Pueblo. Un pueblo como el vasco
donde la aficién al ciclismo se desborda
en cada correra animondo o todos los
deportistas, sean o no seon vascos. M



NUESTRA COCINR

n esta ocasion presen-

tamos la receta del

Gateau Basque o Pas-
tel Vasco, un postre que,
aunque originario de Ipa-
rralde, se encuentra ya
muy extendido por toda
la geografia vasca. La si-
guiente receta es la elabo-
rada por la prestigiosa

pasteleria vitoriana Alber-
di.

INGREDIENTES PARA LA MASA:

300 gr. de harina

200 gr. de azicar

200 gr. de mentequilla

2 yemas y | huevo entero
sal

ron o raspaduras de limon.

INGREDIENTES PARA LA CREMA:

250 gr. de leche
2 yemas

&0 gr. de azicar
25 gr. de harina
ron

pasas

MODO DE ACTUAR:

Se amasa “en volcan® la haring
junto al azicar, huevo y yema, leche, la
mantequilla bien empomado, sal, el ron
o limén.

Se dejo que se enfrie (mejor de un
dia para ofro.)

Para hacer la crema pastelera se
cuece la leche con el azicar. Cuando
ha hervido, se anade la harina bien
mezclada con los huevos y se vuelve al

fuego hasta que esté bien cocido.
Cuando esté bastante fria se mezcla el
ron, a guslo pero generosamente, y las
pasas.

Con la masa fria, se forra el molde
de unos 4 cm. de alto que sera un aro
sin fondo: a continuacién se rellena con
la crema pastelera y se acaba de tapar
con un circulo de masa que, al igual

GURE SUKALDARITZA

Gatean Basque-

.
-

que la primera copa, tendrd uncs 3-4
mm. de grosor. Finalmente, se unta con
hueveo batido y se mete al horno o 160
durante unos 45 minutos

Es conveniente que, antes de levan-
tarlo de la chapa sobre lo que va el
molde sin fondo, se deje eniriar un 1o
lo, pues de los contrario seria diticulte-
sa lo operacion. B




“VEN Y CUENTALO, CON HUMOR”

La infensa campania de promocién furistica de Euskadi, conocida por su pegadizo slogan “Ven y cuen-
talo” presenta una imagen del Pais Vasco real, una tierra llena de contrastes, de gentes amables,
acogedoras....y con mucho sentido del humor. De ahi que se solicitara la colaboracién de los mas
prestigiosos humoristas para que nos contaran, cémo nos ven a los vascos. En este nomero ofrece-

mos la simpdtica vineta del humorista Peridis.




